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Vitejte!

JiZ od okamZiku, kdy jsme pred 35 lety vynalezli konvektomat, sledujeme jediny
cil: poskytovat kuchafiim tohoto svéta ty nejlepsi néstroje pro tepelnou pfipravu
jidel. Soustfedime se na vyvoj feseni, kterd v sobé spojuji G¢innost a jednodu-
chost, kterd podporuji kreativitu a rozmanitost a kterd zarucuji trvale Spickovou
kvalitu.

Dennodenné se zabyvdme ddlezitymi detaily ze vSech zdkouti kuchafského
femesla, které uzivateldm nasich vyrobk umoziuji snadno a s maximdlni efekti-
vitou pFipravovat pokrmy ve Spickové kvalité. Diky tomuto pfistupu patfime mezi
Spicku v technologickém vyvoji i v zastoupeni na trhu.

VZdy jsme schopni nabidnout vhodny pFistroj odpovidajici vasim specidlnim
potfebdm. Pouzivani jedine¢né technologie RATIONAL se vyplatijiz od tFiceti
jidel denné. Na vybér mate zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® a
CombiMaster® Plus. Pfistroje jsou k dispozici v elektrickém a plynovém provedent
se Sesti rdznymi kapacitami. Déle nabizime celou Fadu specidlnich provedent.




Nas prislib
zakaznikum:

Zakoupeni nasich vyrobkii je vZdy bezpecnd volba. Proc?

> Myslenka ,whitefficiency®*

Myslenka whitefficiency® se prolina veskerou nasi ¢innosti. Aplikovat ji

zaciname pfi vyvoji produktl. Ve spolupraci s univerzitami prostfednictvim 7/—> '
inovativnich Feseni zkouméame, jak minimalizovat spotfebu pfirodnich zdrojd. - _
Déle se uplatiiuje v nasi ekologické vyrobg, v distribugni logistice, je je whit@fficiency

mimoradné Setrnd k pfirodnim zdrojdm, i pFi odbéru a recyklaci vyslouzilych
pfistrojd. Nejzasadnéjsiho prinosu vsak dociluje v kuchynich nasich zakaznikd.
Treba v podobé velice nizké spotfeby energie, vody a Casu, které zafizeni
SelfCookingCenter® dosahuje diky optiméalné vyladénym varnym procesim.

v

Otestovand kvalita produktii

VYROBKY RATIONAL jsou robustni, vyznacuji se peclivym zpracovanim a vyra-
béji se v Némecku. Podstatnou soucasti vyroby je princip ,jeden ¢lovék - jeden
pfistroj“. Kazdy pracovnik vyroby prebird plnou odpovédnost za kvalitu jim
vyrobeného produktu. Na konci celého vyrobniho procesu ma kvalita konkrét-
niho garanta, jehoZ jméno je vyrazeno na typovém Stitku. Spoluprace s nasimi
systémovymi dodavateli je zaloZena na nejvyssich standardech jakosti. Neustéle
pracujeme na dalSim zlepSovani a na zajisténi spolehlivosti a dlouhé Zivotnosti
nasich vyrobka.

Kvalitu nasich produkt( a proces( pravidelné ovéfuji mezinarodné uznavané

instituce.

v

Kompletni servis

Diky husté siti demonstracnich kuchyni, které pofadaji pravidelné pfedvadéci
akce, se mlzZete snadno predem presvédcit o kvalité, moznostech vyuziti,
vysoké hospodarnosti a jednoduchosti obsluhy nasich pFistroja.

Rozsahlé spektrum nasich sluzeb véas pfijemné prekvapii po koupi. Soucasti
jsou mimo jiné profesionalni skoleni a priibéZna podpora uZivateld. Kromé toho
mate po celém svété k dispozici hustou servisni sit. Servisni partnefi firmy
RATIONAL vyFizuji 80 procent zakézek jesté ve stejny den. Za tento inovativni
pristup jsme ziskali mezioborovou cenu za $pickové fizeni servisnich sluzeb
(,KVD Service-Management-Preis®).

Nasim cilem neni jen nabizet kvalitni vyrobky. Zaroveri chceme kaZdy den jesté
lépe plnit pFani nasich zdkaznikd.

Quality Management
1SO 9001:2008
Environmental
Management

1SO 14001:2004

» Voluntary participation

E{% @ @ . us in regular monitoring
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Pristroje: Typ 61/101/62/102 Typ 201/202

SelfCooking  CombiMaster® SelfCooking CombiMaster®
Funkce Center® Plus Center® Plus
SelfCookingControl® se sedmi provozni rezimy: u n
maso, driibeZ, ryby, prilohy, vajecné jidla, pecivo, Finishing” T e
H|Den5|tyControl® - patentovana technologie zaru€ujici rovnomérné 6 rozdélent energ|e ve varném n n
prostoru I N e
Efficient LevelControl® (ELC“’) plnem smlsenyml potravmaml s individualnim monitorovanim zasuvek a [ [
prizplsobenf doby pro kazdou zasuvku v zavislosti na napnént
ReZim konvektomatu se tfemi provozni rezimy: [ [ L] [
para 30-130 °C, horky vzduch 30-300 °C, kombinace péry a horkého vzduchu 30-300°Cc
ClimaPlus Control“ - méfent, nastavovani a regulace vlhkostl s presnostina procenta u n

ClimaPlus® méfeni vlhkostl pehstupnove nastaveni a regulace n n

Automatické procesy Flnlshlng pro bankety bufety a la carte atd ) [ [
Manualm F|n|sh|ng e I = e o
Rezim Delta-T - detrna prlprava velkych kusd masa [ n

Obsluha
Samoucici obsluha prlzpusobU]e se chovam prl pouzwam I O s - e

MyDlsplay ovladam obrazovka, I<terou si uzwatele mohou I<onﬁgurovat dle vlastmch pozadavku o [ n
(obrazky, texty atd.) O e
Barevny dlsple] TFT a dotykova obrazovka S |ntU|t|vmm| symboly za]lstu11c1m| ne]snadne]s1 ovladam u [

Centralni nastav vaci kolecko s funl<c1 Push* slouz1c1 K potvrzovani zadani

Ovladaci prepinace provozmch rezimd, teploty varneho prostoru, teploty ]adra acdasu - B . R B
Uzwatelsky nastavitelny zamek obsluhy a programii (trl stupne) e e
Zamek program{ e e
Online napovéda, Vprlrucka k obsluze a uzivatelska prlrucka T

Cisténi, péce a bezpecnost provozu
CareControl - systém automatického ¢isténi a péce o varny prostor a parni generator [ n
- Automaticka detekce stupné znecisténi a stavu péce

- Automaticka indikace optimalniho stupné ¢isténi a mnozstvi chemie

- Automatické odvapriovani - pfistroj nenf nutné pfipojovat ke zmékc&ovaci vody!

Cistici tablety (testovac1 balem) a osetrovac1 tablety (testovac1 balem) RATIONAL e e
Integrovana rucni sprcha s automatlckym navijenim, integrovanou funkci uzavirani vody a plynulymr  « @ @
davkovamm proudu vody

Ruéni gistici program e e
Service Dlagnose Systéhﬁ (SDS) s automatlckym zobrazemm serwsmch hlasem - a  axa
Odvapnovam program ovladany pomoci systému nabidek e e

Parametry vybavy
Sonda teploty ]adra se sestlbodovym meremm T o e o e

Sonda teploty jadras ]ednobodovym méfenim [ [

Pomucka k polohovam sondy teploty ]adra e e
350 libovolné volitelnych programi az s 12'I<'fol<y e e
50 llbovolne volltelnych programii azs 6 kroky. T,
Naparovam nastawtelne v trl I<r0c1ch na teplotu 130-260 °C (horky vzduch nebo I<omb|nace) e e

Roz&itena funkce nnapafovanis nastavemm hodnoty vlhI<ost| S presnostina procenta

P&t rychlostl vzduchu programovatelne e
P&t stupnu |<ynut1 programovatelne T
Funkce Cool Down zajistujici rychle a bezpecne zchlazem varneho prostoru s a
Automatlcka predvolba 0I<amZ|I<u spusténi s moznosti nastavent dataacasu =

Moznost nastaveni ]ednotek teploty na °C nebo °F
Nastawtelna zvukova signalizace, nastawtelny kontrast dlsple]e

Nastavem casu V hodlnach/mmutach nebo V mmutach/sekundach” B l . R I .
Nastavem casu V hodlnach/mmutach T I B . I
Dlgltalm sp1nac1 hOdII’]y, O 24 hOdIn S trvalym sepnutlm ST I N I R I . I

mStandardné o Volitelné



Pristroje: Typ 61/101/62/102 Typ 201/202

SelfCooking ~ CombiMaster® SelfCooking CombiMaster®

Center® Plus Center® Plus
MoZnost volby 1/2 energie (u elektrického provedenf) n m u m
Vysoce vykonny generator Cerstve pary s automatlckym plnemm vodou - . a = w
Tlchy systém horaku s vysoce vykonnym ventllatorem (]en u plynoveho provedem) - a  a = =
Automaticke zafizeni k Cisténi vypard - . s = a
Dynamlcke vitenf vzduchu S e s a
Automatlcke prlzpusobem mistu mstalace (vys|<a |<l|ma atd ) S a a ==

PI’]VOd energle nzeny na zaklade aI<tualm potreby S .
Otocny vod|c1 plech vzduchu S rychlouzavery T

Integrovana brzda kola ventilatoru
Odstredlve odlucovam tuku bez dodatecneho tukoveho ﬁltru

Dv1r|<a pristroje s odvetravanym dvo1|tym sklem a vyklopnou Lvnitinf tabulkow
Dverm odkapavau vanlcka s trvalym vyprazdnovamm i pFi otevrenych dv1r|<ach e e
PrlstrO]ova odkapavam vanlcka s pfipojenim na odtok e e
MoZnost zajisténi dvefi v poloze 120/180 stupnu S a a ==

Bezdotykovy spinac dvefniho kontaktu [ n
Zasuvné, snadno vymemtelne tésnéni dv1rek [ [
Pomucky k za]lzdem stojanovym v021kem po stranach

Podélna zasuvka typu 61, 101, 201 vhodna pro gastronadoby GN 1/1 1/2 1/3 2/3 2/8 TR - e
Podélné zasuvka typu 62, 102, 202 vhodna pro gastronadoby GN 2/1 1/1

Hyglemcky varny prostor beze spar ve tvaru vany, zaoblene rohy za]lstem protl vysplouchnuh S s = = m

Halogenove osvetlem varneho prostoru se sklem Ceran narazuvzdorne n n [ [
Vyjimatelné, otocné zavésné ramy s doplnkovou llzmou na zachytnou vanu na tuk n [
Zasuvné l|zmy na zasuvky ve tvaru U's vyfezy umoZziujicimi snadné plnem [ [ L] L]

StO]anove v021ky s oboustrannou pO]lstkou odkapéavaci vanou s vyprazdnovamm a tandemovyml Kole¢- [ [
ky (dvé se zajistovaci brzdou), primér kolecek 125 mm, kovoveé casti z uslechtilé oceli

Dvifka varného prostoru s integrovanou tésnici mechanikou, pfi provoz bez stO]anoveho voziku nedocha- [ (]
zi k aniku pary e S e
Vnitfni a vnéjsi material uilechtila ocel dle DIN 1.4301 n n n n

Hygiena, bezpecnost prdce a ergonomie
Rozhrani sité Ethernet napnklad k propojeni's r1d|c1m systémem kuchyne nebo pro export dat HACCP

Rozhram USB pro export dat HACCP na pamétovy modul usB nebo pro snadnou aI<tual|zaC| softwaru 7
Provozm avystrazné |nd||<atory naprlklad nedostatku vody

HE E ®E O
m =m0
| |

Bezpecnostm omezovac teploty parniho generatoru a horkovzdusneho topem e
Schvalenf pro provoz bez dozoru dle podminek VDE

MaX|malm zasuvna vyska 1 60 m (u stolmch prlstrO]u na or|g|nalm nosné skFini RATIONAL) I
Klika dviFek umoziujici obsluhu ]ednou rukou funkce doviran a praveho/leveho otevirant n n
Klika dvirek umoznujici obsluhu jednou rukou funkce dov1ram po1|stka [ (]

Pripojeni, instalace, zkuSebni znacka
Prohléaseni o shodé: CE S = =

Bezpecnostelektromstalace VDE UL CUL Dekra - n [ [ (]

Bezpecnost plynové instalace: Gastec QA AGA CGA SVGW JIA PCT -« ==
Bezpecnost pro pracovmky obsluhy GS -« ==
VSeobecna hygiena: NSF . s xa
Ochrana Ppitné vody: SVGWV KIWA WRSA e a s w
MoZnost pripojent |< mekke a/nebo teple vod6 =« = = &

Povoleno pevné pfipojeni k odpadu dle SVGW

Ochrana proti stFikajict vode a proudu vody IPX 5 T .
Vyskove nastavitelné nohy pI’]StI’O]e T .
Zptedu pfistupna servisni dvitka e .
Instalace mozné na stul 0 hloubce 700 mm (6 x 1/1 GN a 10 x 1/1 GN)
Podlahova aretace S e e

Jma napetl na dotazam o ] ] n n
Zkapalnény nebo zemni plyn [ n n m

mStandardné o Volitelné



SelfCookingCenter® whitefficiency®

Prehled

Pristroje Typ 61 Typ 101

Elektrické provedeni

¢ A618100.01 A118100.01

Prkon uww o Bekw
Napeti 3NAC4OOV 3NAC40OV
Hmotnost 10kg 1355kg

Plynové provedeni

C.: Zemnf plyn H A618300.30 A118300.30

Cizemnipynl Ae1840030 | Al1g40030
Pitkon: Zemnf plyn / Zkapalnény plyn 30 1Bw/3kw 2kw/22kwWw
Napeti 1NAC23OV 1NAC23OV
Hmotmost 126kg 1545k
Kapacita 6x1/1GN/12 x1/2GN 10 x 1/1GN /20 x 1/2 GN
e i o — T e
s T —— T
o et e
vigka 78mm L042mm

Pojizdné provedenis kolecky (etyFi koletka se zajistovaci brzdou)

Pfesny pfehled naleznete na: strané 12/13 Specifické prislusenstvi piistroje naleznete na: strané 16/17

Kombinace dopliikd a dal3i kombinace nabizime na dotazéni.
Informace o parametrech vybavy naleznete na strané 6-7.
Jind napéti na dotazani.



168 kg 198 kg 286 kg 370,5 kg

20 x 2/1 GN/ 40 x 1/1 GN

Specifické pfislusenstvi pfistroje naleznete na: strané 18/19 Specifické pFislusenstvi pfistroje naleznete na: strané 20




a CombiMaster® Plus

Prehled

Pristroje Typ 61 Typ 101

Elektrické provedeni

¢ A619100.01 A119100.01

Prkon uww o Bekw
Napeti 3NAC4OOV 3NAC40OV
Hmotmost 9k 1245

Plynové provedeni

C.: Zemnf plyn H A619300.30 A119300.30

C:zZemnipynl A61940030 A11940030
Pikon: Zemnf plyn / Zkapalnény plyn 3P 13w/13kw 2kwW/22kwW
Napeti 1NAC23OV 1NAC23OV
Hmotnost 121k 148kg
Kapacita 6x1/1GN/12 x 1/2 GN 10x 1/1GN/20x 1/2 GN
e P e
B e e e
e e s
Vggka 782mm L042mm

Pojizdné provedenis kolecky (etyFi koletka se zajistovaci brzdou)

Presny prehled naleznete na: strané 12/13 Specifické pFislusenstvi pfistroje naleznete na: strané 16/17

Kombinace dopliikd a dal3i kombinace nabizime na dotazani.
Informace o parametrech vybavy naleznete na strané 6-7.
Jind napéti na dotazani.



158,5 kg 369,5 kg

6x2/1GN/12x1/1GN 20x2/1GN/40x1/1GN

Specifické pfislusenstvi pfistroje naleznete na: strané 18/19 Specifické pFislusenstvi pfistroje naleznete na: strané 20




Doplnky pfistroje

Prehled

Pro snazsi pfistup k pFistroji za urcitych podminek v kuchyni lze jeho dvirka objednat misto pravého
dorazu s dorazem levym.
(viz pFehled pfistrojt RATIONAL SelfCookingCenter® whitefficiency® a CombiMaster® Plus).

Néhrada zavésnych ramd stojanovym vozikem s vjezdovou liZzinou. V kombinaci s vhodnym
prepravnim vozikem (viz stranu 17 a 19) umoziiuje snadné plnéni a vyprazdfiovani pfistroje
RATIONAL.

Parametry vybavy:

> Stojanovy vozik

> Vjezdova lizina

MozZnost pripojeni k zarizeni k optimalizaci spotreby energie a beznapétovy kontakt pro provozni indikaci

Pro pfipojeni k zafizeni k optimalizaci spotfeby energie a k systémdm kontroly provozu

Bezpecnostni uzdvér dvirek

Parametry vybavy:
> Otevirani dvifek varného prostoru dvojim presunutim kliky dveff (typ 61, 101, 62 102)
‘ > Otevirani dvirek varného prostoru dodatecnym stisknutim nozniho pedalu (typ 201, 202)

Bezpecnostni uzévér dvifek chrani pfed poranénim horkou vystupujici parou.
I

Integrovany odtok tuku (jen SelfCookingCenter® typu 61, 101, 62, 102)

Spolehlivé shromazdovani odkapavajiciho tuku ve varném prostoru a odvod do specialnich
zachytnych nadob na tuk.

Parametry vybavy:

> Zachytna vana na tuk ve varném prostoru

> Uzaviraci kohout zajistujici bezpe¢nou vyménu nadoby

Extrémné tenkéa a elasticka sonda teploty jadra sous vide umoZziuje vafeni ve vakuovém sacku. P¥i zasu-
nuti sondy nedochazi k poruseni vakua.

Parametry vybavy:

> Zdifka pro zasunuti sondy teploty jadra z vnéjsku

> Dvé sondy teploty jadra umoziiujici zasunuti z vnéjsku (sonda sous vide a standardni sonda teploty jadra)

Sonda teploty jadra umoZiiujici zasunuti z vnéjsku

Sondu teploty jadra lze v pfipadé potreby do pfistroje pFipojit prostfednictvim pripojovaci zdirky z
vnéjsku.

Parametry vybavy:
> Zdifka pro zasunuti sondy teploty jadra z vnéjsku
Y

> Standardni sonda teploty jadra umoznujici zasunuti z vnéjsku




Ochrana pristroje RATIONAL pfed dmyslnym poskozenim a vandalismem.

Vézeniské provedeni rovnéz zamezuje zneuZziti k nasilnému jednani vici jingm osobam.
Parametry vybavy:

> Ochranné mfizka dvirek

> Stojanoveé voziky se zapustnym drzadlem (typ 201 a 202)

> Uzamykatelny ovladaci panel (k dispozici také samostatné)

> Uzamykatelna dvitka varného prostoru

Ovlédaci panel chréani uzamykatelna dvirka.
Parametry vybavy:
> Uzamykatelné dvitka na ovlddacim panelu se sklem Lexan® odolnym proti rozhiti

Vhodné jak pro osobni dopravni lodé, tak k namo¥nimu vyuZziti. Zajistuje bezpecnost pracovnikl

obsluhy a vsechny funkce pFistroje, a to i na rozbourené vodé.

Parametry vybavy:

> Pojistka k upevnéni pFistroji RATIONAL
(typu 61,101, 62 a 102) a podstavcl proti posunuti a pfevrzeni

> Pojistka k upevnéni pfistrojt RATIONAL (typu 201 a 202) k podlaze, dodatecné dva piidrzné Ghelniky
k pripevnéni ke sténé lodi

> Nastavitelny zajistovac k upevnéni dvifek varného prostoru i na rozboufené vodé

> Specialni zavésné ramy s pojistkou zabezpecuji GN prislusenstvi proti vyklouznuti

> Nohy z uslechtilé oceli u pFistroji RATIONAL (typu 201 a 202)

> Atest Germanischer Lloyd a USPHS

Pojizdné pristroje RATIONAL (jen pro typ 201, 202)

[

" | P Pro mobilni vyuZiti v cateringu nebo pfi poradani banketd.
‘ Parametry vybavy:

> Specialni ram se ctyfmi kolecky z uslechtilé oceli a zajistovaci brzdou

> Pfepravni paleta s najezdovou rampou a pojistkou

Rucni sprcha S automatick;?m navijenfm (jen CombiMaster® Plus - u pFistroji SelfCookingCenter® whitefficiency® se jednd o sériovou vybavu)

Parametry vybavy:

> Plynulé davkovani proudu vody

> Bezpecnost diky automatickému uzavirani vody

> Testovano podle EN 1717 a schvaleno podle SVGW

Rozhrani sité Ethernet

Rozhrani sité Ethernet umoziuje pfistroj RATIONAL pFipojit k siti, zejména za Gcelem propojenf se
systémem RATIONAL KitchenManagement System (viz stranu 31)

V pfipadé dotazd tykajicich se kombinaci dopliik( a dalsich volitelnych dopliiki se laskavé obracejte na
oddéleni péce o zdkazniky firmy RATIONAL. Telefon: +41 71 727 9080, e-mail: info@rational-international.com




Combi-Duo - dvoji flexibilita bez nutnosti dalSiho prostoru

Typ 61/101 a typ 62/102 B I_EiL " E

Sada Combi-Duo

Jednoduché instalace dvou pristroji RATIONAL nad sebou otevird dalsi moZnosti - zejména v pfipadech, kdy je prostor v kuchyni nedostatkovym zbozim.
Bez potfeby dalsiho mista mUZete pracovat s rliznymi provoznimi rezimy soucasné, ¢imz si zajistujete maximalni flexibilitu.

Typ 61 a 101
o Horipfistroj Typ6lelektricky | Typ6lplynovy |
Dolnf pFistroj o

16071926
sebibiey
selblizs
covrdeeo
.:60.71.930

(Ex

Standardnfprovedeni | C..60.71.925
Nohy 150 mm .:60.71.926
Pojizdné provedeni C.:60.71.927

StEreEmmpreetew

<

Typ 61 elektricky
typ 101 elektricky

PO O O

150 OLL p7nei ey L0 mw

O O

J Pojizdné provedeni

~= - Podstavec UG | pro Combi-Duo, typ 61 na typu 61 C.: 60.30.362
Vyska 210 mm (jen pro Combi-Duo s nohami pfistroje)

X

Podstavec UG | pojizdny pro Combi-Duo, typ 61 na typu 61 .:60.30.363

Vyska 210 mm (jen pro Combi-Duo s nohami pfistroje)

(@l

.:60.72.322
L B
0060188 |

Kondenzacni nastavec UltraVent® pro elektrické pfistroje Combi-Duo

Nastavec k odsavanf vypard pro elektrické pristroje Combi-Duo

el

VySkové nastavitelny pfepravni vozik, typ 61/101

el

Sada k montazi integrovaného odtoku tuku

el

Prislusenstvi pro Finishing® viz stranu 21

Typ 61 a 102

© Hornipfistroj | Typ62elektricky | Typ62plynovy
Dolnf pfistroj ST
.:60.71.932
:60.71.933
.+ 60.71.934
.:60.71.935
6071936

O

6071931
£60.71.932
£ 60.71.933

Standardni provedeni
Nohy 150 mm

Pojizdné provedeni

Typ 62 elektricky
typ 102 elektricky

X
X

X
M

X

Standardni provedenf{

(@

Typ 62 plynovy Nohy 150 mm _

L

Pojizdné provedeni

Podstavec UG | pro Combi-Duo, typ 62 na typu 62 C.: 60.30.365
Vyska 210 mm (jen pro Combi-Duo s nohami pfistroje)

(@l

Podstavec UG | pojizdny pro Combi-Duo, typ 62 na typu 62 .:60.30.366

Vy3ska 210 mm (jen pro Combi-Duo s nohami pfistroje)

fOx

VySkové nastavitelny pfepravni vozik, typ 62/102

Sada k montazi integrovaného odtoku tuku

el

Prislusenstvi pro Finishing® viz stranu 21

Vybirat mdZete ze tii variant instalace
LJ 'J
i i

1. Standardni s valecky 2. Nohy pristroje RATIONAL 150 mm 3. Pojizdny s koleCky
Maximalni zasuvna vyska 1,60 m. Maximaln{ zasuvna vyska 1,68 m. Maximalni zasuvna vyska 1,72 m.
Pohyblivé - umoziuje snadné Cisténi. V pfipadech, kdy nenf k dispozici podlahovy Dvé kolecka se zajistovaci brzdou.
Je nutno nainstalovat podlahovy odtokovy Zlab! odtokovy Zlab.




Pfislusenstvi

Originalni prisluSenstvi RATIONAL
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PFisluSenstvi

Typ 61 a typ 101

Podstavce, nosné skriné a ohfivaci skrin

Pro stabilni instalaci pfistroje RATIONAL méte k dispozici podstavce a

nosné skifné z kvalitni a pevné uslechtilé oceli. VSechny podstavce a nosné

skFiné jsou vyrobeny dle platnych hygienickych predpist.

Podstavec UG |
Otevrieny ze vSech stran

Standardnf provedeniC.: 60.30.320 |

Pojizdné provedeni C.: 60.30.321

Podstavec UG Il

14 pard nosnych lizin. Bo¢ni stény a vriek
uzavrené, zadni strana oteviena

Standardni provedeni.: 60.30328 |

Pojizdné provedeni C.: 60.30.329

§843|H732|V671 mm

Podstavec UG Il dle pekarskych norem

14 pard nosnych lizin 400 x 600 mm, bo¢ni
stény a vrSek uzaviené, zadni strana oteviena

Standardm proveden C
PO]IZ é .
Verze UltraVent®  C.:
(typ 61)

60 30 838

1603083

Kondenzacni ndstavce

&7

Elektrické pripojent
1NAC230V

5854 H1226|V 450 mm

————— UltraVent®

I(ondenzaénl’technologie ndstavcd UltraVent®
vaze a odvadi vystupujici vypary. Nenf nutné
zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace.
Instalace je snadnd a dd se provést kdykoli, i
dodatecné. Vyvedeni do venkovniho prostoru
neni nutné.

Cex

Elektrické provedeni
Plynové provedeni* C.:
Combi-Duo :60.72.322

([

6072320 |
072323

Elektrické pfipojent
1NAC230V

$854|H1226|V445mm

B Ndstavec k odsdvani vypari

Automatické odsavani vypar( za pomoci
ventilatoru pfi otevieni dvirek varného prostoru
(bez kondenzaéni techniky). Instalace je snadna
a da se provést kdykoli, i dodatecné. Je nutné
vyvedeni do venkovniho prostoru.

Elektrické provedent €.:6072313 |
Plynové proveden* (:60.72.317
Combi-Duo €.:60.72.316

Nosnd skrini US 111

14 pard nosnych lizin. Bo¢ni stény, vriek a zadni
sténa uzavieneé.

Standardni provedeniC.: 60.30.334

Pojizdné provedeni C.: 60.30.335

Nosna skrini US 11

Verze UltraVent® (typ 61)

20 pard nosnych lizin. Bo¢ni stény, vriek a zadni
sténa, zvysena na 956 mm.

Standardm provedem C.: 60 30 337

Pojizdné provedeni C.: 60.30.338

Nosna skriri US IV

14 pard nosnych lizin. Dvoje k¥idlova dvitka,
uzaviend ze vsech stran.

Standardni provedeniC.: 60.30.344

Pojizdné provedeni C.: 60.30.345

S843|H724|V671mm

Ohrivaci skrin
14 part nosnych lizin. Dvoje kiidlova dvifka,
uzaviena ze vSech stran. Idealni k ohfivani

talifd, tact a nadob.
Rozsah teplot 30-80 °C

Standardnf provedeniC.: 60.30.352

Pojizdné provedeni C.: 60.30.353

¥ v,

Elektrické pripojent
1NAC 230V

§854|H1226|V628mm

N—————_ UltraVent® Plus

Kromé kondenzacni technologie UltraVent®
je UltraVent® Plus vybaven specidlnf filtragnf
technikou. Diky tomu nevznikd ani pfi grilovani
a peceni pdra a nepfijemny kouf. Pfistroje
RATIONAL tak Ize instalovat i na kritickych
mistech, napfiklad v blizkosti zdkaznik(.

6072200 |
:60.72.203

Lo

Elektrické provedeni

Combi-Duo**

(@B

* U UltraVent® a nastavce na odsavani pary ve vjvodu plynd je nutné spaliny vyvést do
komina ¢i do specialniho vétraciho nastavce.
** Nastavec UltraVent® Plus se nesmi montovat na pojizdné provedeni pfistroje

Combi-Duo.



Stojanovy vozik

Stojanové voziky z kvalitni uslechtilé oceli odpovidaji nejpfisnéjsim
narokdm na jakost a jsou optimalné pFizptsobeny pfistrojim RATIONAL.
Ergonomicka konstrukce umoziiuje rychlé vkladani a vyndéavani. Doplii-
kovy prepravni vozik umoziuje diky mimoradné velkym a hygienickym
tandemovym kolec¢kim (CNS) s klidnym chodem bezpe&nou pfepravu
pokrmd po kuchyni.

Stojanovy vozik na talife

Se stojanovymi voziky na talife mizZete pomoci
procest Finishing® dokoncit az 32 talifd plné
pfipravenych k vydeji (do prdméru 31 cm).

[l

Typ 61, 20 taliké

Typ 61, 15 talifd
Typ 101, 32 talffg
Typ 101, 26 talifa

.:60.61.047

6061128
6011030
6011149

Ol Ox

Stojanovy vozik

Pro rychlé a pohodlné plnéni a vyprazdiovani
pristroje RATIONAL. PouZitelny jen ve spojeni s
vjezdovou lizinou.

[o @ -
[o] @ -}

Zdvésné ramy

Nejriznéjsi provedeni s rozlicnymi vzdélenostmi lizin a rozméry zajistuji
flexibilitu pfi pouzivéni. Stabilni provedeni z vysoce kvalitni uSlechtilé
oceli odpovidaji nejpfisnéjsim narokim na jakost.

Typ 61

Sest zasuvek (68 mm)

[N

Pét zasuvek (85 mm)

[l

Grilovaci provedeni 0.61.266

e

Provedenf pro misky
M Wes
Provedeni dle pekaf- C.:
Typ 101

Deset zasuvek (68 mm)C.:

L X

Osm zasuvek (85 mm)

%

crilvea frevesn Lo
£60.11.375

X

Provedeni pro misky
WEmese
Provedeni dle pekai- C.:
skych norem

16061243 |
:60.61.269
:767(7)7.61.254” -
60.61.247
skychnorem |
6011366
:60.11.384

;6011381 |

6011367 |

Typ 61

Standardnf provedeniC.: 60.61.005 |
:6061.059
:60.61.064

Provedeni dle peka- C.:60.61.061 =
skychnorem

Typ 101

N

Pét zasuvek (80 mm)

e

Grilovaci provedeni

e

se011011 |
16011122

N

DB ] (TSR ey

Osm zasuvek (80 mm)

e

Dalsi pFislusenstvi

Prvek pro zajisténi proudéni

(jen pro plynové pfistroje)

K odvodu spalin trubkou (pramér trubky k odva-
déni spalin 180 mm).

Lo

Typ6l
Typ 101

(@)

. 70.00.757

7000737

X

. 60.11.125

bl pravesen Ls
+60.11.148

A

Provedeni dle pekar-
skych norem

Vjezdova liZina pro stojanovy vozik
Vjezdova lizina je nutné pfi pouzivani stojano-
vého voziku.

Tepelny stit na levou bocni sténu
Dodatecna instalace tepelného Stitu umoznuje
do blizkosti levé bocni stény umistit sélavé
zdroje tepla (napfiklad gril).

Woer

| Typ101 ¢.:60.70.391

(€:6070390 |

| Ci6061226 |

Prepravni vozik

Prepravni vozik je dokonalym dopliikem stojano-
vého voziku. UmoZnuje plnéni a vyprazdiovani

i mimo pristroj RATIONAL, jakoZ i bezpecnou
prepravu. Standardni provedeni a provedeni dle
pekafskych norem je optimalné pfizplisobeno
vysce podstavcl a nosnych skiini RATIONAL.

Prvek pro upevnéni na sténu, typ 61

UmozZnuje Gsporu prostoru upevnénim pristroje
na sténu (bez pfipeviiovaciho materialu).
Upevnéni a pfipeviiovaci material je nutné

Typ 61

projednat s architektem/statikem a stavebnikem.

.6070963 |

Vyskové nastavitelny prepravni vozik se hodi pro
pracovni stoly, zvySené podstavce RATIONAL a
sestavy Combi-Duo.

Standardn provedenfC:6060.020 |

Standardni provedeni

S 547 | H 840 |V 989 mm
Vyskové nastavitelné provedeni
$547|H1072]
V950-1330mm

Provedeni dle pekafskych norem
$ 547 | H853 |V 989 mm

Vyskové n‘astavnelne ¢.60.60.188
provedent ,

Provedent dle peka- C.:60.60.932 =
skych norem

Velky vybér GN a specialniho pfislusenstvi naleznete na strané 26-29.

Vhodné prislusenstvi pro instalaci pfistrojd RATIONAL naleznete na
strané 31.



PFisluSenstvi

Typ 62 a typ 102

Podstavce, nosné skriné a ohfivaci skrin

Pro stabilni instalaci pfistroje RATIONAL méte k dispozici podstavce a

nosné skifné z kvalitni a pevné uslechtilé oceli. VSechny podstavce a nosné

skFiné jsou vyrobeny dle platnych hygienickych predpist.

Podstavec UG |

Otevreny ze vSech stran

Pojizdné provedeni C.: 60.30.325

Standardnf provedeniC.: 60.30.324 |

Podstavec UG Il

14 parG nosnych lizin. Bo¢ni stény a vrsek
uzaviené, zadni strana oteviena

Pojizdné provedeni C.: 60.30.332

Stendardn provedenfC: 6030331 |

Nosna skrini US 111

sténa uzavrené.

1067 [H934| V671 mm C.: 60.30.340

Pojizdné provedeni

14 pérl nosnych lizin. Bo¢ni stény, vrSek a zadnf

Standardni provedeni.: 60.30.339 |

Kondenzacni ndstavce

®

Kondenzacni technologie ndstavel UltraVent®
vaze a odvadi vystupujici vypary. Neni nutné
zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace.
Instalace je snadnd a da se provést kdykoli, i
dodatecné. Vyvedeni do venkovniho prostoru
neni nutné.

Elektrické pripojenf
1NAC 230V

S1076|H1427|V 450 mm

Elektrické provedeni C.:60.72.325

Ndstavec k odsdvani vypart

Automatické odséavani vyparl za pomoci
ventilatoru pfi otevieni dvifek varného prostoru
(bez kondenzatni techniky). Instalace je snadna
a da se provést kdykoli, i dodatecné. Je nutné
vyvedeni do venkovniho prostoru.

——

Elektrické pripojent
1NAC230V

$1076|H1427|V445mm

Elektrické provedeni C.:60.72.318

Nosna skriri US 111

Verze UltraVent® (typ 62)

20 part nosnych lizin. Bo¢ni stény, vrsek a zadnf
sténa, zvysenad na 931 mm.

Standardni provedeniC.: 60.30.342

Pojizdné provedeni C.: 60.30.343

Nosna skriri US IV

14 pard nosnych lizin. Dvoje kfidlova dvifka,
uzaviena ze vSech stran.

Standardni provedeniC.: 60.30.348
Pojizdné provedeni C.: 60.30.349

Ohrivaci skriri

14 par( nosnych lizin. Dvoje kfidlova dvifka,
uzavrend ze vsech stran. Ideédlni k ohFivéani
talifl, tacd a nadob.

Rozsah teplot 30-80 °C

Standardni provedeniC.: 60.30.357

Pojizdné provedeni C.: 60.30.358

UltraVent® Plus

Kromé kondenzaéni technologie UltraVent®

je UltraVent® Plus vybaven specidlnf filtracni
technikou. Diky tomu nevznikd ani pfi grilovani
a peceni pdra a nepfijemny kout. Pfistroje
RATIONAL tak Ize instalovat i na kritickych
mistech, napfiklad v blizkosti zakaznika.

Elektrické pripojent
1NAC 230V

$1076|H1427|V 628 mm Elektrické provedeni C.: 60.72.204




Stojanovy vozik

Stojanové voziky z kvalitni uslechtilé oceli odpovidaji nejpfisnéjsim
narokdm na jakost a jsou optimalné pFizptsobeny pfistrojim RATIONAL.
Ergonomicka konstrukce umoziiuje rychlé vkladani a vyndéavani. Doplii-

[o @ -
[o] @ -}

Zdvésné ramy

Nejriznéjsi provedeni s rozlicnymi vzdélenostmi lizin a rozméry zajistuji
flexibilitu pfi pouzivéni. Stabilni provedeni z vysoce kvalitni uSlechtilé
oceli odpovidaji nejpfisnéjsim narokim na jakost.

kovy prepravni vozik umoziuje diky mimoradné velkym a hygienickym
tandemovym kolec¢kim (CNS) s klidnym chodem bezpe&nou pfepravu
pokrmd po kuchyni.

Typ 62
Sest zasuvek (68 mm) C.: 60.62.099
Pét zasuvek (85 mm) C:60.62.108 |

x

Stojanovy vozik na talife

Se stojanovymi voziky na talife mizZete pomoci
procest Finishing® dokoncit az 52 talifd plné
pfipravenych k vydeji (do prdméru 31 cm).

[l

Typ 62, 34 tali¥d

Typ 62, 24 talif
Typ 102, 52 talffa
Typ 102, 42 talifa

:60.62.017

:6062061
16012022 |
16012062 |

O

Typ 102

O

Deset zasuvek (68 mm)C.: 60.12.115 |
Osm zasuvek (85 mm) C.:60.12.120

ot

Stojanovy vozik

Pro rychlé a pohodlné plnéni a vyprazdiovani
pristroje RATIONAL. PouZitelny jen ve spojeni s
vjezdovou lizinou.

Typ 62
Standardnf provedeniC.: 60.62.003 |
P&t zasuvek 8omm) C.:60.62.049 |

Dalsi pFislusenstvi

Prvek pro zajisténi proudéni s tlumicem
hluku (jen pro plynové pfistroje)

K odvodu spalin trubkou (pr&imér trubky k odva-
déni spalin 180 mm).

([

Wpe2  C.7000768 |
Typ 102 £70.00.769

23

Typ 102 Tepelny Stit na levou bocni sténu

Dodatecna instalace tepelného Stitu umoziuje
do blizkosti levé bocni stény umistit salavé
zdroje tepla (napfiklad gril).

Standardnf provedeniC.: 6012011 |
P&t zasuvek 80mm) C.: 60.12.055

Vjezdovd liZina pro stojanovy vozik ¢.6070392
€.:60.70.393

I
Typ 102

Vjezdova liZzina je nutna pfi pouzivéni stojano-
vého voziku.

C.:60.62.094

Prepravni vozik

Prepravni vozik je dokonalym dopliikem stojano-
vého voziku. UmoZriuje plnénf a vyprazdfiovéni

i mimo pristroj RATIONAL, jakoZ i bezpecnou
prepravu. Standardni provedenf je optimalné
pfizplsobeno vysce podstavcl a nosnych skfini
RATIONAL. Vyskové nastavitelny pfepravni vozik
se hodf pro pracovni stoly, zvysené podstavce
RATIONAL a sestavy Combi-Duo.

Standardnf proveden{
S747|H980|V 989 mm
Vyskové nastavitelné provedent
ST7471H1095]

V950 -1330 mm

Standardni provedeniC.: 60.60.678
Vy3kové nastavitelné C.: 60.70.160
provedeni

Velky vybér GN a specialniho pfisluSenstvi naleznete na strané 26-29.

Vhodné pfislusenstvi pro instalaci pfistrojd RATIONAL naleznete na
strané 31.



PFisluSenstvi

Typ 201 a typ 202

Kondenzacni ndstavce

UltraVent®

Kondenzacni technologie ndstavel UltraVent®
vaze a odvadi vystupujici vypary. Nenf nutné
zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace.
Instalace je snadnd a da se provést kdykoli, i
dodatecné. Vyvedeni do venkovniho prostoru
neni nutné.

Elektrické pripojent
1NAC 230V

$886|H1226|V 450 mm

Elektrické provedeni C.:60.72.326

Stojanovy vozik

Stojanové voziky z kvalitni uslechtilé oceli odpovidaji nejpfisnéjsim
narokim na jakost a jsou optimélné pfizplsobeny pFistrojim RATIONAL.
Mala zasuvna vyska max. 1,60 metru umoziuje rychlé a ergonomické
plnéni a vyprazdnovani. Nejjednodussi prepravy jidel se dosahuje diky
obzvlasté velkym a hygienickym tandemovym kolecktim (CNS) s klidnym
chodem.

Stojanovy vozik na talire

Se stojanovymi voziky na talife mizZete pomoci
procest Finishing® dokon¢it az 120 taliFd plné
pfipravenych k vydeji (do praméru 31 cm).

O

Typ 201,60 talifd  C.:60.21.099
Typ 201, 50 talifd €. 60.21.104
Typ 202, 84 talift

Typ 202, 100 talifii ¢
Typ 202, 120 talifti_C..

L e

+60.22.182

60.22.108

6021104 |

2100

Stojanovy vozik

Pro rychlé plnéni a vyprazdiiovanii mimo
pristroj RATIONAL.

Typ 201

SRR ] TSN e

N

Patnact zasuvek

e

Sestnact zasuvek

e

o

X

Sedmnact zasuvek

O

Provedent dle :60.21.222

Typ 202

e

DIEITIEIT ] [N Y

Patnact zasuvek

e

16022153

Sestnact zasuvek

e

Sedmnact zasuvek  C.: 60.22.162

6021054
6021156

:60.21.174
pekafskych norem |
:60.22.086

:60.22.160 |

DrZak madla stojanového voziku

UmoZzniuje pFichytit madlo stojanového voziku,
které je pak vzdy rychle po ruce.

Wp201
Typ 202

C.:60.72.406

C.:60.72.412

& @) (i}

[ @) -]

UltraVent® Plus
Viz popis na str. 18

Elektrické pripojent
1NAC 230V

$886|H1226]V628mm Elektrické provedeni C.:60.72.205

Dalsi prislusenstvi

Prvek pro zajisténi proudeéni s tlumicem
hluku (jen pro plynové pfistroje)

K odvodu spalin trubkou (pramér trubky k odva-
déni spalin 180 mm).

;7000770 |
€.:70.00.771

Lo

wp201
Typ 202

Tepelny Stit na levou bocni sténu
Dodatecna instalace tepelného Stitu umoziuje
do blizkosti levé bocni stény umistit salavé
zdroje tepla (napfiklad gril).

C.:60.70.394
C.:60.70.395

Typ 201
Typ 202

Vjezdovd rampa

Pomoci vjezdové rampy mizZete vyrovnat

sklon kuchyfské podlahy (az 3%). Zajistite si
tak plynulé zajizdéni stojanovym vozikem do
pFistroje RATIONAL.

P20l €.6021080 |
Typ 202 €.:60.22.181

Vyvyseni pristroje

Umoziuje zvysit svétlou vysku pristroje
RATIONAL o 70 milimetr(. Jen ve spojeni se
zvySenim stojanového voziku.

Typ 201/202 ¢.: 60.70.407

Vyvyseni stojanového voziku

Jen ve spojeni se zvySenim pFistroje.

€.6021184
C.:60.22.184

Wl
Typ 202

Velky vybér GN a specialniho pfislusenstvinaleznete na strané 26-31.

Vhodné pfislusenstvi pro instalaci pfistroji RATIONAL naleznete na
strané 31.



Prislusenstvi

Systém Finishing®-pro pfistroje vSech velikosti

Finishing® je novad dimenze pfipravy pokrmii.
Hravé s nim zvlddnete i velké bankety.

NezdleZi na tom, zda potrebujete pripravit dvacet nebo i nékolik tisic jidel - s technologii
Finishing® se dockate dokonalého ispéchu bez jakéhokoli stresu a hektiky. Predvarené po-
krmy za studena nanddte na talife, které vioZite do specidlnich stojanovych vozikd. Teprve
krdtce pred poddvdanim se jidlo béhem nékolika malo minut dokonci v pfistroji RATIONAL.
Ziskate tak potrebnou flexibilitu, diky niZ budete moci v klidu reagovat na typické prodlevy,
k nimZ pri akcich dochdzi.

Jednoduchou prepravu k vydeji usnadriuji Gzkd konstrukce a velkd tandemova kolecka s
klidnym chodem. S tepelnym krytem RATIONAL miZete horké pokrmy odstavit aZ na 20
minut. Ziskate tak dostatek casu na dokonceni dalSich porci ve stojanovych vozicich pomoci
technologie Finishing® a na prepravu k vydeji.

Priklad vypoctu

Kapacita Rozsah akce Stojanovy vozik Vjezdova lizina PFrepravni vozik Maximalni Maximalni
Stojanovy vozik na talife (pocet osoh) na talife, vyska talifd  vyska pokrm
Tepelny kryt v mm v mm

s/
E L -
45 / 60
52/ 64

32/25  72/53
32/25  72/53
32/25 72 /53
32/25 70/53
32/25  70/53
32/25 70/53
40/32  82/63
40/32  82/63
40/ 32 82/63
40/32  82/65
40/32  82/65
40/ 32 82 /65
32/25  70/55

15/20 talifa* s pristrojem
SelfCookingCenter® 61

26/32 talifa* s piistrojem o B R
SelfCookingCenter® 101 B ST S S
104 /128
S L
LABLOB
72 /102

L8208
A6
168 /208
J10/120

24/34 talifa* s pristrojem
SelfCookingCenter® 62

42/52 talifG* s pfistrojem
SelfCookingCenter® 102

Hw N [w iR s Wi N [wiN e

50/60 talifi* s pFistrojem o -
SelfCookingCenter® 201 ~150/180 - 32/25  70/55

200/ 240
_168/200/240
252/300/360
336/ 400/ 480

32/25 70/55
T B0[32/25  82/68/55
... B0/32/25  82/68/55
- 40/32/25 82/68/55

84/100 /120 talifi* s pFistrojem
SelfCookingCenter® 202

W iN| R Wi [wiNn iR W N Wi e

*Talife do priméru 31 cm
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Systém RATIONAL Finishing®

Systémy Finishing® pro bankety
Systém Finishing® obsahuje vsechno dilezité pfislusenstvi, s nimZ jej mtZete ihned zait pouZivat. Dale ziskate
vyznamnou cenovou vyhodu oproti objednavani jednotlivych soucasti.

Systémy Finishing® pro bankety, typ 61, 101, 62 a 102. SloZeni:

stojanovy vozik na talife, tepelny kryt a pfepravni vozik (jen ve spojeni s vjezdovou lizinou na stojanovy vozik,
viz strany 17 a 19)

:60.70.400 |
:60.70.401 |
:60.70.801 |
T .
o .

Tggel  Zbmmd
Typ101  32taliva
Bz ezehe

O O O O

Systémy Finishing® pro bankety, typ 201 a 202. SloZenf:
stojanovy vozik na talife a tepelny kryt

S .
2O0IRE |
+60.70.405

Typ201 e6Otalfbgd
oo SOt
Typ 202 100 talffd

s

X

Stojanovy vozik na talire (talite do @ 31 mm)

Na stojanovych vozicich na talife lze pomoci systému Finishing® dokoncit az 120 talifG najednou. Volna
pristupnost ze vSech stran a nizka hmotnost umoziuje rychlé a ergonomické vkladani a vyndavani talird. Uzka
konstrukce a velka kolecka s klidnym chodem zajistuji lehkou pFepravu i v pripadé nerovnosti.

I
Typ6l  20tative  25mm  53mm  C(:60.61.047
. VSt - 32mm - 70mm  (:6061.128
Typ 101 32 talitd 25 mm 53 mm :60.11.030
. 26taliFd  32mm  70mm  C(:6011149
Typ62  34tativa  32mm  63mm  (:60.62.017
. 24wl 40mm  8mm  (:6062061
Typ102  S52taibd  32mm  63mm  (:6012.022
. Wty . 40mm - 8mm  (:6012062 =
Typ201 eOtatira ~ 25mm 53mm  (:60.21.099
. S0tare  32mm  70mm  (:60.21.104
Typ202 84tatira  40mm  8mm  (:60.22.182

100taliFd  32mm  63mm  (.:60.22109
. 120tatre  25mm  53mm  (:6022108 |
Typ 61, 101, 62 a 102: Zajistéte vjezdovou lizinu!

m<m<m<m<m<m<

e iiaiis s sl




Tepelny kryt

Specialniizolacni materialy zajistuji, Ze jidlo miZete po dokoncéeni procesu Finishing® aZz na 20 minut odstavit,
aniz by ztratilo potfebnou teplotu. Tepelny kryt se snadno Cisti a ve slozeném stavu zabira jen minimum mista.

o6l ... GCse0041007
TwplOl ... (Cse0041009
62 ... GCse0041016
w102 ... Cse0041014
Wp201 ... Gsseooat011
Wp202 ... GCse0041012
Combi-Duo 61/101dolni C:60708%6
Combi-Duo 62/102 dolni €.:60.70.884

\

Vjezdova liZina pro stojanovy vozik

Pro pouZivani stojanovych vozikl s pfistroji RATIONAL typu 61, 62, 101 a 102 je nutné vjezdova liZina.

Typ 62, 102 (.:60.62.094

Prepravni vozik na stojanovy vozik

Diky vysoké stabilité a maximalni zatizitelnosti se prepravni voziky RATIONAL dokonale hodi k pohodlnému
vkladénf a vyjimani stojanovych vozikd.

60.60.020

Typ 62, 102 Vy3kové nastavitelné provedeni 950-1.330 mm  (.: 60.70.160

Prepravni vozik s tepelnym krytem pro sestavu Combi-Duo

Kombinace vyskové nastavitelného prepravniho voziku a dolniho tepelného krytu byla vyvinuta specialné pro
pouzivani systému Finishing® v pFistrojich RATIONAL Combi-Duo. Stai zvolit vhodny stojanovy vozik na talite a
tepelny kryt pro horni p¥istroj a optimalni Fe3enf pro Finishing® je kompletni.

Typ 61/101 ¢.:60.70.920

Typ 62/102 ¢.:60.70.918

Keramicka trubka s drZzakem

Pro pouZzivani funkce Finishing® se servirovacimi tacy ve stojanovém voziku p¥i banketech.

€.:60.70.976
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Provedeni dle pekarskych norem

Nadchnéte své hosty ¢erstvym a voiiavym pecivem - chlebem, houskami, kolaci, muffiny a dal3imi dobrotami. Specialni pecici prislusenstvi RATIONAL, jeZ
je k dispozici i v provedeni dle pekafskych norem, vdm to umozni.

Zavesny ram a stojanovy vozik dle pekarskych norem (400 x 600 mm)

Zéavésné ramy a stojanové voziky dle pekafskych norem jsou vybaveny lizinami ve tvaru L. Diky velké vzdalenosti
mezi liZinami lze i pfi pFipravé vyssiho peciva vyuZzit celou kapacitu pristroje RATIONAL. Za Gcelem zajistén{
pecicich plecht proti vyklouznuti maji zasuvky ve tvaru L vyvysenou prednf hranu.

Zéavésné ramy dle pekarskych norem 400 x 600 mm
:60.61.247
:60.11.367 | o

o

Typ 61 Pét zasuvek

Lo

Stojanovy vozik dle pekafskych norem 400 x 600 mm
:60.61.061

SOOI |
:60.21.222

&

Typ 61 Pét zasuvek
Typ 201 16 Einschiibe

OO

Prepravni vozik dle pekarskych norem

PF¥epravni vozik se dokonale hod7 k vkladdani a vyjiméani stojanovych vozikl. Pfepravni vozik dle pekatskych
norem nabizi devét zasuvek ve tvaru L, které pojmou pecici plechy o rozméru 400 x 600 mm. Pohod[né vyjimani
a plnéni plech umoziuje teleskopicky vysuv.

Typ 61/101  Devét zasuvek (.:60.60.932

Plechy na peceni perforované, plechy na smaZeni a peceni

Hlinfkové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji zejména dokonalou nepfilnavosti, extrémni robustnosti a
dlouhou Zivotnosti. TFivrstva povrchova tGprava TriLax® je odolna proti poskrabani a myti v myéce nadobi, ma
pfiznivy vliv na opékani potravin dozlatova a je odolna proti vysokym teplotam a louh{m.

Pecici plechy (perforované) Plechy na smaZenf a pecenf (neperforované)
60151103 | 53¢

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, +6015.2103 | 71¢€

Provedeni dle €.:6015.1000 76 € Provedeni dle €.:6013.1003

pekafskych norem pekafskych norem

Granitové smaltované nddoby

Granitové smaltované nadoby RATIONAL se hodi zejména k peceni kolacd, treného tésta a pizzy. Vyborna tepelna
vodivost zajiStuje rovnomérné opeceni dozlatova i na spodni strané pecenych potravin. Rohy nddob jsou plné
vytvarované, diky cemuz lze vydavat i rohové kusy.

1/2 GN (325 x 265 mm) 1/1 GN (325 x 530 mm)
Hloubka 20 mm C:6014.1202 |

Hloubka 40 mm C:6014.1204 |

Hloubka 60 mm ¢

2/1 GN (650 x 530 mm)

Houbko20mm  €:60142102 |
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Muffinové a timbalové formy

Muffinové a timbalové formy jsou vyrobeny z vysoce flexibilniho materialu. Ideélné se hodi k pFipravé napfiklad
zeleninovych nakypd, masovych timbald, chlebového pudingu, posirovanych vajec, nejriiznéjsich dezertd a
mnoha dal$ich pochutin. Objem cca 100 ml.

VAGN ... tseo171002 =
206N ... Gtseoizicol |

KFupava a Stavnata pizza

Nadchnéte své hosty Cerstvou pizzou z pfistroje SelfCookingCenter®. NezéleZi na tom, zda pfipravujete pizzu na italsky nebo americky zpUsob, ¢erstvou i
zmrazenou, velkou ¢i malou - se specialné vyvinutym pfislusenstvim RATIONAL se vam povede pfesné dle vasich pFedstav, nahote $tavnaté a vespod krasné
kFupava.

Pfistroj SelfCookingCenter® se za méné nez deset minut rozehfeje na 300 °C. Neni proto nutné mit topeni zapnuté neustale jako u béZné pece na pizzu.
USetfite tak energii i ¢as.

Deska na grilovéani a pizzu

Se specialni vysoce tepelné vodivou deskou na grilovani a pizzu RATIONAL profesionalné pfipravite Cerstvé
pokrmy nebo pizzu. Zadnf strana se hodi ke grilovani steak(, zeleniny nebo také ryb. Deska na grilovanf a pizzu
se vyznacuje zejména dokonalou nepfilnavosti, extrémni robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Tfivrstva povrchova
Gprava TriLax® se da myt v mycce nadobi, ma p¥iznivy vliv na opékani potravin dozlatova a je odolné proti
vysokym teplotam a louhdm.

C

VIGN 160.70.943 1
Provedeni dle pekafskych norem .2 60.71.237

O

Forma na pizzu pro stojanové voziky

S formami na pizzu RATIONAL dokaZzete ve spojeni se stojanovym vozikem za pouhych deset minut upéct az 100
pizz (max. pramér 280 mm). Pizzy ve formach jednodu3e vloZte do stojanového voziku na talife a dopecte je v
pristroji RATIONAL pomoci rezimu Finishing® - budou dokonale stavnaté a kfupavé.

(@l

Pizza do PROMERU 280 mm .:60.71.158

e e
JBWELZE
L
:60.62.061
:60.12.062
:60.21.104
:60.22.182
SO02ZM0E |

L e

Typ6l  nalsforemnapizza
Typ101 na26foremnapizzu

OO

Typ 62 na 24 forem na pizzu

(@

Typ 102 na 42 forem na pizzu

(X

Typ 201  na 50 forem na pizzu

(@

Typ 202  na 84 forem na pizzu

~nalooforemnapizza

el
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Gastronorma

Teprve pouzivani origindlniho pfislusenstvi RATIONAL vam otevie neomezené moznosti pfistroji RATIONAL. Jen s nimi se vam podafi i specialni zalezitosti,
jako je pfiprava predsmazenych potravin, grilovani kufat a kachen a peceni celych jehfiat nebo selat. Bez zdlouhavého otaceni pripravite i fizky a steaky.
Originalni prislusenstvi RATIONAL je specialné pfizplsobeno pfistrojim stejné znacky. Vyznacuje se nejvy3si robustnosti, diky cemuz se nejlépe hodi pro
kazdodennf tvrdé vyuzivéni v profesionalni kuchyni.

Ndadoby, nerezovad uslechtild ocel

1/3 GN (325 x 176 mm) 1/2 GN (325 x 265 mm)

Hloubka 100 mm €.:6013.1110 Hloubka 100 mm €.:6013.2110

Nadoby dérované, nerezova uslechtild ocel

1/2 GN (325 x 265 mm) 1/1 GN (325 x 530 mm)

Houbka55mm  €.60151265 Houbka55mm  C.60151165
Houbka90 mm  €.60151295 Houbka90mm  C.60151195
Houbka140mm  €:60151215 | Howbkal4Omm  C.60151115 |
1/1 GN se sklopnymi tchyty (325 x 530 mm) 2/1 GN (650 x 530 mm)

Houbka90mm  €:60161195 Houbka 65 mm  C.60152165
Houbka 140mm  C.:60161115 Houbka 100mm  €.60152195

Granitové smaltované nddoby

Granitové smaltované nddoby RATIONAL se hodi zejména k pecenfi kolacd, tfeného tésta a pizzy. Vyborna tepelna
vodivost zajistuje rovnomérné opeceni dozlatova i na spodni strané pecenych potravin. Rohy nadob jsou plné
vytvarované, diky cemuz lze vydavat i rohové kusy.

1/2 GN (325 x 265 mm) 1/1 GN (325 x 530 mm)

Hloubka 20 mm




Rost, nerezova uslechtila ocel

V1eN@2s«ssomm) . Cse0101101 |
2/1GN(6soxs30mm) . Cse0102101
Dle pekaFskych norem (400 x 600 mm) €.:6010.0103

Plechy na peceni perforované, plechy na smaZeni a peceni

Hlinikové pecici plechy RATIONAL se vyznacuji zejména dokonalou nepfilnavosti, extrémni robustnosti a
dlouhou Zivotnosti. TFivrstva povrchova Gprava TriLax® ma pfiznivy vliv na opékani potravin dozlatova a je
odolna proti vysokym teplotdm a louhdm.

Pecici plechy (perforované)

1/1GN @25 <53000) . (560151103
2/1GN 650~530 )~ (:60152103
Dle pekaFskych norem (400 x 600 mm) €.:6015.1000

1/1GN@25«s30mm) . Cwe0131103
2/1GN650x530mm) . C.e0132103
Dle peka¥skych norem (400 x 600 mm) €.:6013.1003

Rost CombiGrill®

S rodtem CombiGrill® ziskate na minutkovych masech, rybéach a zeleniné dokonaly grilovaci vzor. Rost CombiGrill®
je extrémné robustni a mé dlouhou Zivotnost. TFivrstva povrchové dprava TriLax® ma pFiznivy vliv na opékant
potravin dozlatova a je odolna proti vysokym teplotam a louhtim.

1/1 GN (325 x 530 mm) €.:6035.1017

Deska na grilovéni a peceni

S multifunkéni deskou na grilovani a pecenf ziskate na minutkovych masech, rybéch a zeleniné dokonaly,
diagonalné usporadany grilovaci vzor. Diky okraji na zadni strané se idealné hodi k peceni potravin, které silné
poustéji tuk nebo tekutiny (napfiklad sunka). Deska na grilovani a pecenf je extrémné robustni a ma dlouhou
Zivotnost. TFivrstva povrchova Gprava TriLax® ma p¥iznivy vliv na opékani potravin dozlatova a je odolna proti
vysokym teplotdm a louhdm.

1/1 GN (325 x 530 mm) €.:60.71.617

Deska na grilovéani a pizzu

Se specialni vysoce tepelné vodivou deskou na grilovani a pizzu RATIONAL profesionalné pfipravite Cerstvé
pokrmy nebo pizzu. Zadnf strana se hodi ke grilovani steak(, zeleniny nebo také ryb. Deska na grilovani a pizzu
se vyznacuje zejména dokonalou nepfilnavosti, extrémni robustnosti a dlouhou Zivotnosti. Tfivrstva povrchova
Gprava TriLax® ma pfiznivy vliv na opékani potravin dozlatova a je odolna proti vysokym teplotam a louhtim.

V16N G2sxs3omm . Cse070943 1
Dle pekaFskych norem (400 x 600 mm) C.:60.71.237
CombiFry®

S patentovanou nddobou CombiFry® je viibec poprvé mozné pfipravovat velké mnoZstvi predsmazenych potravin.
Zcela odpadaji naklady na nakup, skladovénf a likvidaci tuku.

1/2 GN (325 x 265 mm) .:6019.1250

1/1 GN (325 x 530 mm) €.:6019.1150
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Gastronorma

Superspike na kurata a kachny

Vzpiimené usporadani kurat a kachen zajistuje mimoradné Stavnaté prsni maso a kfupavou a rovnomérné dozla-
tova opecenou kizicku.

Superspike na kufata  Max. hmotnost | 61 1101 62 1102 201 202
Kapacita H4,1/2GN ~ 1,300g 16 24 = 48
KapacitaH6,1/1GN ~ 1,800g 12 18 24 36 36 72
KapacitaHg,1/1GN ~ 1,300g 16 24 32 48 48 96
KapacitaH10,1/LGN 9509 |20 | 30 | 40 | 60 | 60 120

e
SOUELRE |
sElEelete |
=

oo o o

Superspike na kachny
Kapacita 8: 1/1 GN 2,200¢g 8 | 16 16 32| 32 64

.:6035.1009

O

Rost na Zebra

Diky vertikalnimu uspofadani umoziuje rost dokonale jemné predvarit Zebra pFi optimalnim vyuZiti kapacity, a
to i pfes noc.

1/1 GN (325 x 530 mm) €.:6035.1018

Spiz na grilovéni a tandoori

Spiz na grilovani a tandoori se idealné hodf k p¥ipravé jakéhokoli druhu pokrmii na jehle. Nezalez{ na tom, zda
pripravujete kousky masa a dribeze, celou rybu nebo filé - s vhodnym $pizem zvladnete vSe dokonale ugrilovat.
Réam Spizu a $pizy vyrobené z kvalitni uslechtilé oceli jsou extrémné robustni a daji se snadno myt v mycce
nadobf.

:00.72.421 |
00724148 |
08072415 |
16072416 | .
20072817 |
6072418 |

Se0ferl® |
20022l |

Ram na 3pizy na grilovaniatandoori1/1GN
Ram na 3pizy na grilovaniatandoori2/1GN
Sada 2/1 GN*.

o e i O i o e

s

s

3x3piz 8 mm, délka 550 mm

O

3x 3piz na ryby plochy, 10 mm, délka 550 mm

* SloZeni sady: 1 x rédm na Spizy a pét rlznych $pizh

Potato Baker

Jedine€né materialové slozeni nadoby RATIONAL Potato Baker umoZiiuje pripravit pecené brambory a kukufic¢né
klasy az 0 50 procent rychleji, a to i bez hlinikové félie.

1/1 GN (325 x 530 mm) €.:6035.1019

Multibaker

Nédoba Multibaker se hodi k pfipravé vétsiho mnoZzstvi sézenych vajec, omelet, bramborovych placek a tortil.
Specialni teflonova vrstva zamezuje ulpivani potravin.

1/1 GN (325 x 530 mm)

€.:60.71.157

Forma na pizzu

Forma na pizzu pro stojanové voziky: S formami na pizzu RATIONAL dokéaZete ve spojeni se stojanovym vozikem
za pouhych deset minut upéct az 100 pizz (max. primér 280 mm). Pizzy ve formach jednoduse vlozte do stoja-
nového voziku na talife a dopette je v pfistroji RATIONAL pomoci reZzimu Finishing® - budou dokonale $tavnaté a
kFupavé.

Pizza do prOMERU 280 M~ (:6071158 |



Muffinové a timbalové formy

Muffinové a timbalové formy jsou vyrobeny z vysoce flexibilniho materialu. Ideélné se hodi k pFipravé napfiklad
zeleninovych nakypd, masovych timbald, chlebového pudingu, posirovanych vajec, nejriiznéjsich dezertl a
mnoha dal$ich pochutin. Objem cca 100 ml.

<

L 1 - - .
2/1 GN (400 x 600 mm) +6017.1001

O

Spiz na jehriata a selata (1 x jehné nebo 1 x sele)

Jednoduché pfiprava celych jehnat a selat.
Staci zasunout, zavésit - hotovo.

Typ101/102/201/202do8kgtrem  C:6070819 |

Typ 201 do 30 kg (jedenSpizs nosicem) ~ €:60351003
Typ 202 do 30 kg (jeden3piz s nosicem> ~ €:60351002
Volitetny®piz . C.87201065
*Volitelny $piz na druhé jehné nebo sele.

Zdchytna nddoba na tuk s uzdvérem odtoku (veetné vika a vypoustéci hadice)

Idealni k zachytavani tuku pfi grilovani a peceni. Zachytnou nadobu na tuk [ze snadno a bezpecné vyprazdnit
pomoci uzaviratelného kulového kohoutu.

2/1 GN (650 x 530 mm) €.:60.70.776
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Cistici produkty

Cistici produkty jsou specialné pfizptisobeny potfebam piistrojii RATIONAL. Jen pouZivanf originalnich isticich produktd RATIONAL vam zaruti, Ze si vase
investice zachova hodnotu. Vyhody originalnich Cisticich produktt RATIONAL

> Nejlepsi vysledky ¢istént > Silny Gc¢inek proti necistotam i vapnu > Nejvyssivydatnost

> |deélni dlouhodobd péce > Maximalni provozni bezpecnost > Optimalni hygienicka bezpecnost pro zdrava jidla
> Miniméalni naklady na Cisténi a péci

Cistici tablety RATIONAL pro vSechna zafizeni SelfCookingCenter®

Cisticf tablety s novym intenzivnim komplexem G&innych latek, vyvinuté firmou RATIONAL, vZdy zarucuji maxi-
malnf Cistici G¢inek. Jsou vysoce koncentrované a diky tomu i mimoradné vydatné.

Cisticf tablety, 100 kus( €.:56.00.210

Osetrovaci tablety RATIONAL pro pfistroje SelfCookingCenter® s funkci CareControl

Vysoce Gcinné oSetfujici substance aktivné chrani a rozhodujicim zplsobem prodluZuji Zivotnost vaseho
pfistroje SelfCookingCenter®. Specialni odvapiovaci piisady obsaZené v tabletach zabrafuji usazovani vapna
jiz pred jeho vznikem. Trvale zarucuji nejvyssi provozni spolehlivost, a to i bez zafizeni na zmék&ovani vody a
narocného odvapnovani.

Osetfovaci tablety, 100 kusd (.:56.00.562

Lestici tablety RATIONAL pro pristroje SelfCookingCenter® bez funkce CareControl

Vysoce G¢inné oSetfujici substance aktivné chrani a rozhodujicim zplsobem prodluZuji Zivotnost vaseho
pfistroje SelfCookingCenter® . Varny prostor bude hygienicky Cisty a leskly.

Lestici tablety, 50 kus €.:56.00.211

Odpénovaci tablety RATIONAL pro vSechna zafizeni SelfCookingCenter®
Odpénovaci tablety zajistuji snizeni pénivosti v pfipadé silné pénivé vody.

Odpénovaci tablety, 120 kust €.:56.00.598

Tekuty Cistici prostfedek pro CombiMaster® a ClimaPlus Combi®

Tekuté Cistici a lestici prostiedky RATIONAL byly specialné vyvinuty v nasich laboratofich. Tvofi dokonaly celek
zajistujici hygienickou Cistotu a péci.

P A X

Specialni jemny Cistici prostfedek - pfi znecisténi z vareni < 200 °C, neleptavy, 10 C.: 9006.0136
litr(i (pro CPC se systémem Clean)et® a ruéni Cisténi)

.:9006.0153

O

Cistici prostfedek na grily proti Gpornym neéistotam, 10 litr(
(pro CPC se systémem Cleanjet® a ru¢ni ¢isténf)

Lestici prostfedek, 10 litrli(pro CPC se systémem Cleanjet®) €.:9006.0137

!

Odvapriovac, ¢erpadlo na odvdpriovac

K ae¢innému odvapnéni parniho generatoru pomoci speciélnich oSetfovacich substanci.

L

L ) e
Elektrické cerpadlo na odvapiovac €.:60.70.409

Ruchni Cistici pistole
Rucnf rozstrikovaci pistole vyrobenda z pevného plastu se snadno obsluhuje a je mimoradné odolna. Vestavény
pumpickovy mechanismus vytvari pretlak, diky némuz postfikéte ¢isténad mista pouhym stisknutim tlacitka.

RozstFikovaci pistole k ruénimu cisténi €.: 6004.0100




PfisluSenstvi

Instalace o

Sada pro pFipojeni pfistroje, typ 61-202
m Sestava z privodni hadice na vodu (2 m) a z odpadniho potrubi DN 50.

C.:60.70.464

Prerusovac kondenzace

Zajistuje rychlejsi vztlak péry a jinych vyparl z odvétravaci trubice. Vypary je tak mozné cilené odvadét
potrubim do odtahu.

Typ 61,101, 62 +:60.72.591
yp202 . Ce072502
Typ 201, 202 ¢.:60.72.593

Upevneni pro stolni pFistroje, typ 61, 101, 62 a 102

Slouzi k upevnéni pfistroji RATIONAL na nosné skfini.

€.:60.70.463

Podlahové upevnéni pro nosné skriiné a pristroje RATIONAL typu 201 a 202
Soucast dodavky pristroji RATIONAL typu 201/202.

C.: 8700.0317

KitchenManagement System

Novy KitchenManagement System umoziuje pres sit automaticky shromazdovat vSechna dilezita data HACCP z libovolného poctu pfistrojd RATIONAL.
Béhem nékolika méalo minut si mizete vytvofit vlastnivarné programy a prehledné je spravovat v knihovné. Varné programy nebo nové aktualizace lze
prostym kliknutim mysi odeslat do vSech pfipojenych pristroji RATIONAL. KitchenManagement System vam dale zajisti bezplatny pfistup k bezpoctu
varnych programd, které jsou k dispozici ¢lentim ClubRATIONAL.

KitchenManagement System

.:60.72.660

[l

Softwarovy balicek

O
Pamétovy modul USB k uloZenf varnych programt a dat HACCP C.:42.00.162

The products manufactured by RATIONAL are protected under one or more of the following patents, utility models or design models: DE 42 06 845; DE 195 18 004, DE; 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550; DE 100 37 905;
DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924; EP 1 162 905; EP 1 162 905;
EP 1162 905;EP 1519 652; EP 1530 682; EP 1 530 682; EP 1 530 682; EP 1 530 682; EP 0 856 705; EP 1 499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,370,498; US 5,520,095; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,600,288;

US 6772 751; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; |P 3024944; |P 3916261; )P 3021411; )P 1227539; JP 1225220, JP 1228201, JP 1227212; JP 1225865, JP 10246438 Plus patents pending



RATIONAL GroBkiichentechnik GmbH
86899 Landsberg a. Lech/Germany
TEL. +49 (0)8191.327387

E-MAIL info@rational-online.de
www.rational-online.de

FRIMA RATIONAL France S.A.S.
F-68271WITTENHEIM Cedex
TEL. +33 389 570 555

E-MAIL info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL Italia S.r.l.
30020 Marcon (VE)/ITALY
TEL. +39 0415951909

E-MAIL info@rational-online.it
www.rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG

9435 Heerbrugg/SWITZERLAND
TEL. +4171727 9092

E-MAIL info@rational-online.ch
www.rational-online.ch

RATIONAL UK

Luton, Bedfordshire, LU4 8EF
United Kingdom

TEL. 00 44 (0) 1582 480388
E-MAIL info@rational-online.co.uk
www.rational-online.co.uk
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RATIONAL Canada Inc.

Mississauga, Ontario L5N 6S2/CANADA
ToLL FREE 1-877-RATIONAL (728-4662)
E-MAIL info@rational-online.ca
www.rational-online.ca

RATIONAL BRASIL

Sdo Paulo, SP

CEP: 04531-080

TEL. +55 (11) 3071-0018

E-MAIL info@rational-online.com.br
www.rational-online.com.br
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RATIONAL India

Gurgaon, 122002

Haryana, India

PHONE +91124 463 58 65
E-MAIL info@rational-online.in
www.rational-online.in

RATIONAL AUSTRIA GmbH
5020 Salzburg/AUSTRIA

TEL. +43(0)662.832799
E-MAIL info@rational-online.at
www.rational-online.at

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
08940 Cornelld (Barcelona)/SPAIN

TEL. +34 93 4751750

E-MAIL info@rational-online.es
www.rational-online.es

RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
TEL. +31 546 546000

E-MAIL info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
212 39 Malmé/SWEDEN

TEL. +46 (0)40-680 85 00
E-MAIL info@rational-online.se
www.rational-online.se

PALIMOHAJTb B Poccun n CHI
117105 r. Mockga,

Ten: +7 495 663 24 56

3n. noura: info@rational-online.ru
www.rational-online.ru

RATIONAL USA Inc.
Schaumburg, IL 60173

TOLL FREE 888-320-7274
E-MAIL info@rational-online.us
www.rational-online.us
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BBiE : +86 2164737473

BHE : shanghai.office@rational-china.com
www.rational-china.cn

RATIONAL NZ Ltd

Auckland, 1643

TEL. +64 (9) 633 0900
E-MAIL sales@rationalnz.co.nz
www.rationalnz.co.nz
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RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

TEL. +41 71727 9090

FAX: +4171727 9080

E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL Belgium nv
2800 Mechelen/Belgium
TEL. +32 15 285500
E-MAIL info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL International AG HELLAS
57019 ©eaoahovikn

TnA. +30 23920 39410
info@rational-online.gr

www rational-online.gr

RATIONAL Sp. z 0.0.

02-690 Warszawa/POLAND
TEL. +48 22 8649326

E-MAIL info@rational-online.pl
www.rational-online.pl

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o0.
2380 Slovenj Gradec / Slovenija

TEL. +386 (0)2 8821900

E-MAIL info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL International AG

istanbul irtibat Biirosu

Kadikéy, 34718 istanbul

TEL./FAKS +90 (0) 216 339 98 18
E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL International AG

Office Mexico

CH-9435 Heerbrugg

TEL. EN MEXICO +52 (55) 5292-7538
E-MAIL info@rational-online.mx
www.rational-online.mx

RATIONAL Korea
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84+82-2-545-4599

E-MAIL info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

RATIONAL International Middle East
Zaabeel Road, Dubai, UAE

PHONE +9714 337 5455

E-MAIL info@rational-online.ae
www.rational-online.ce

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Derrimut, VIC 3030

TEL. +61(0) 3 8369 4600

E-MAIL info@rationalaustralia.com.au
www.rationalaustralia.com.au

RATIONAL AG

Iglinger StraBe 62

86899 Landsberg a. Lech

TEL. +49 81913270

FAX +49 819121735 ;S)
E-MAIL info@rational-ag.com U

www.rational-ag.com PEFC
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