(RATANAL

CombiMaster® Plus




02

O firmeé
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RATIONAL -
spolecnost kucharu.




MaximdlIni uZitek pro nase zdkazniky:
Tak zni cil, jejZ sledujeme jiZ vice neZ
35 let. VSe zacalo vyvojem prvniho
konvektomatu, ktery obratil svét
tepelné pripravy pokrmu vzhiru
nohama. Od té doby dusledné kracime
cestou specializace a soustfedime se
vyhradné na pféani a potfeby nasich
zdkaznikd. Diky tomu dokdZeme
nejlepsim zpisobem fesit vase
problémy - lépe neZ ostatni.

Ddvod spocivd rovnéz v tom, jak na sebe pohlizime: Nepovazujeme se primdrné
za vyrobce pfistrojd, nybrz za inovativniho fesitele problémd, s nimiz se potykajf
kolegové kuchafi. Tento pFistup se odrdzi také ve vyvoji nasich vyrobkd, pfi némz
fyzici, inZzenyfi, védci v oboru potravindfstvi a kuchafi kazdorocné spotfebuji
kolem 25 tun potravin. Jeho prostiednictvim ddle zvétSujeme svij technologicky
ndskok a rozsifujeme paletu zplsobd, jimiZ mohou zdkaznici nase pfistroje
vyuzivat.

Vysledkem je konvektomat CombiMaster® Plus - zafizeni, s nimZ si hravé poradite
s kazdodennimi vyzvami kuchafské praxe: konvektomat CombiMaster® Plus
nastavuje vyssi latku z hlediska vysledkd, jichz s nim mGZete doséhnout - od
vynikajici kvality pokrmd pfes nizsi spotfebu surovin a energie aZ po Gsporu ¢asu.

Nas cil:

Nabizime maximalni mozZny uZitek lidem, ktefi zajistuji
tepelnou pripravu pokrmu v priamyslovych a v
komerc&nich kuchynich.




Vykon




RATIONAL CombiMaster” Plus:
samostatnd trida.

Vareni vyZaduje presnost. Jak od
kuchare, tak od jeho ndstroji. Novy
konvektomat CombiMaster® Plus
pracuje naprosto presné, a to z
kaZdého hlediska: Nabizi pokrocilou
technologii a podporuje individudini
Ffemesiny um kuchare.

Je robustni, snadno se obsluhuje a nabizi funkce, které umoziuji vzdy dosdhnout
nejvyssi kvality pokrm(: kfupavé krusty, Stavnaté pecené, intenzivniho aroma,
syté barvy a maximdlniho obsahu vitamind a minerdlinich Iatek. Tuto skutecnost
zaru€uje presné fizené klima ve varném prostoru a precizni regulace teploty,
vlhkosti a proudéni vzduchu i doby pfipravy.

Hlavni vliastnosti

> Rozmanitost vareni bez hranic
CombiMaster® Plus je schopen nahradit az 50 procent viech béznych
varnych pfistrojd: MiZete v ném grilovat, smazit, péct, dusit, vafit v pdre,
posirovat a mnoho dal3iho.

> Jedinecny varny vykon
Vysoky varny vykon umoZziuje konvektomat CombiMaster® Plus naplnit az
0 30 procent vétSim mnozstvim potravin. Spolecné s pokrocilymi varnymi
technologiemi zarucuje tato vysokd vykonnost trvale vynikajici kvalitu
pokrmf.

> OptimdlIni klima ve varném prostoru
Funkce ClimaPlus® reguluje klima ve varném prostoru dle potieb
pfipravované potraviny. Ziskdte tak kfupavé krusty a obaly i Stavnaté
pecené.

> Mimorddné snadnd obsluha
Obsluha a vybér funkci pomoci oto¢ného ovladace je snadnd, naprosto
prehlednd a osvédcila se v kazdodenni nelitostné kucharské praxi.
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Vykon

CombiMaster” Plus -
vykon, ktery vas ohromi.

Konvektomat CombiMaster® Plus vds prijemné prekvapi nejen svou hospoddrnosti, ale také efektivnim vykonem:

Pristroj pfesné déavkuje energii plsobici na pfipravovanou potravinu a je-li to potfeba, je schopen jeji pfisun zvysit na
mimoFddné vysokou Groveri. O rovhomérné klima ve varném prostoru, které Ize individudIné pFizplsobit pravé pfipravované
potraving, se stard citlivé centrum méreni a regulace. Diky tomu se vam i pfi maximdInim vytiZeni pfistroje podafi pFipravit
ndrocnd a netrividlnfjidla, jako jsou mensi kusy masa a zapecené ¢i grilované pokrmy - zasuvku za zdsuvkou, kus za kusem
a porci za porci. Jednd se o rozdil, jejz vasi hosté uvidi i pociti.

Cistd, hygienickd a Cerstvd pédra
Vykonny generdtor Cerstvé pary

s novou efektivni requlaci slucuje
pfednosti vafeni ve vodé (tedy v
maximdlni vihkosti) s vyhodami
Setrného vareni v pare. Nabizi
nejkratsi dobu rozehfivani a zachovdni
intenzivni barvy, vynikajici chuti

i vitamin( a minerdlnich latek.
Konstantni teplota pdry a maximdalini
nasyceni jsou zdrukou nejvyssi kvality
pokrm(. Novd regulace garantuje
Setrné proudéni hygienické cerstvé
pdry kolem potravin. Neméjte obavy -
ani mimordadné citlivé potraviny vam
neoschnou.

Vysoce icinné

odvlhc¢ovani varného prostoru

Nové aktivni odvlh¢ovdni varného
prostoru plisobf za vsech okolnostf
rychle a spolehlivé. Zaru¢uje kiupavé
krusty a obaly i Stavnaté pecené, atoi
pfi velkém mnoZstvi potravin.

Dynamické viFeni vzduchu

Nové vyvinuté a patentovand
technologie dynamického
vifenivzduchu md spolecné s
optimalizovanou geometrii varného
prostoru za ndsledek dokonalé
proudéni a rozdéleni tepla ve varném
prostoru a jeho plsobeni na vhodnych
mistech. Diky tomu se pokrmy
pfipravuji naprosto rovnomérné, od
prvni az po posledni zasuvku.
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Vykonny spolecnik

> Dynamické vifeni vzduchu a novd geometrie varného prostoru
Z kombinace téchto dvou faktorl vyplyvé naprosto homogenni distribuce
tepla - a v kone¢ném disledku také dosud nedosazend rovnomérnost
pfipravy potravin.

> Aktivni Fizeni klimatu ve varném prostoru
Nejefektivnéjsi odvlih¢ovaci technika pracuje mimoradné rychle a i pfi
Gplném naplnéni zajiStuje, Ze se pecené nebo obalované pokrmy pfipravi
tak, jak maji: uvniti kiehké a Stavnaté, z vnéjsku dozlatova opecené a
kfupavé.

> Efektivni, hygienickd vyroba Cerstvé pary
Nejlepsi pfistroj pro vafeni v pare. Nasyceni pdrou je mimorddné rychlé a
zejména maximdlné konstantni. Ryby, zelenina a jiné citlivé potraviny se
Setrné pripravuji v pdfe a neosychaji.
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Provoznirezimy

CombiMaster® Plus -
univerzalni talent.

CombiMaster® Plus je skutecné univerzdlni talent, jenZ se ve vasi kuchyni rychle
stane nepostradatelnym spolecnikem. RovnéZ ma velice skromné ndroky na
dostupny prostor: To, co jste dosud pracné pripravovali pomoci nékolika varnych
pristroji zabirajicich velkou plochu, zviddnete dnes s jedinym pfistrojem, jenZ
vyZaduje méné neZ metr ctverecni mista.

CombiMaster




Provozni rezZim ,,Pdra“od 30 °C do 130 °C

Vysoce vykonny generdtor pdry s novou regulaci vyrébi vzdy hygienickou
Cerstvou pdaru. UmozZiuje pFipravovat pokrmy bez pfidédvani vody a bez
predvareni. Konstantni teplota ve varném prostoru a maximdlni nasyceni pdrou
zarucuje rovnomérny a velice Setrny pribéh pfipravy, a tim i nejlepsi kvalitu
pokrmd. Tento zpGsob pfipravy garantuje zejména u zeleniny zachovani atraktivnf
barvy, kfupavosti a Zivin i vitamin(. Bez vétsi ndmahy zvladdnete pFipravit také
citlivé pokrmy, jako jsou créme caramel, flany, drahé ryby nebo mousseline, a to i
ve v&tSim mnoZstvi.

Provozni rezim ,,Horky vzduch“ od 30 °C do 300 °C

Horky vzduch vysokou rychlosti proudi ze vSech stran kolem pfipravovanych
potravin. Bilkoviny v mase okamZité tuhnou, diky ¢emuz z0stdva pokrm uvnitf
nddherné stavnaty. Trvaly horky vzduch o teploté do 300 °C nepfedstavuje jen
technicky detail. Nabizi rovnéz nezbytnou vykonovou rezervu, a to i pfi Gplném
naplnéni. Jen tak se vdm podafi pfipravit Stavnaté a dozlatova opecené minutky
¢i hluboce zmrazend hotovd jidla a polotovary, jako jsou napfiklad kalaméry,
krokety, jarni zavitky, kufeci kfidélka nebo nadychané pecivo.

Kombinovany provozni reZim od 30 °C do 300 °C

Kombinovany provozni rezim slucuje vsechny pfednosti horké pdry, jako jsou
kratkd doba pfipravy, nizké ztraty a vysokd Stavnatost, s vyhodami horkého
vzduchu, jeZ jsou odpovédné za intenzivni vini, atraktivni barvu a kfupavou
krustu. Zcela bez otd¢eni a obraceni a pfi podstatné kratsi dobé pfipravy
predejdete béZznym - aZ padesdtiprocentnim - ztrdtdm vznikajicim pfi peceni.

Finishing®

Finishing® pfedstavuje disledné oddéleni vyroby a vydeje. Od pfilohy aZ po
hotové menu: Diky optimdlInimu klimatu ohfejete zchlazené pokrmy (velice rychle
a dokonale pfipravené v konvektomatu CombiMaster® Plus) na konzumaéni
teplotu, bez ohledu na to, zda se nachdzeji na podnosech, na talifich i v
nddobdch. Vy tim ziskdate flexibilitu a vasi hosté zase skvély chutovy pozitek,
nebot se definitivné vyhnete dlouhému udrzovani pokrm0 v teplém stavu a z toho
vyplyvajici ztraté kvality.

Pét rychlosti vzduchu

S konvektomatem CombiMaster® Plus vzdy naleznete sprévnou rychlost vzduchu
jak pro citlivé, tak pro odolné potraviny. Dokonale se vdm podafi pfipravit i
ndkypy, dezerty éclair nebo také dezerty z piskotového tésta.
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ClimaPlus®

ClimaPlus®

na spravném klimatu

z@lezi.

Pro sprdvnou pfipravu pokrmi méla
vZdy rozhodujici vyznam regulace
vlhkosti v podobé prelévani a pFilivani
vody ¢i nasazovdani a sunddvani
poklice.

UdrZovani spravné vihkosti vyZaduje pozornost a ¢as, zejména ale mnoho
zkuSenosti a intuice. V dnesni dobé si tyto namdhavé postupy mdZete usetfit,
nebot centrum méfenf a regulace konvektomatu CombiMaster® Plus udrZuje
vlhkost ve varném prostoru vzdy pfesné v idedInim rozsahu. Funkce ClimaPlus®
proménuje zkusenosti z kucharské praxe v inteligentni a naprosto snadno
ovladatelnou technologii $pickové Grovné, zarucujici konstantné nejlepsi kvalitu
pokrm.




ClimaPlus® - aktivni Fizeni klimatu ve varném
prostoru

> Senzory nepfetrZité méfi vihkost ve varném prostoru a plné automaticky
ji requluji dle vaseho nastaveni. V zdvislosti na aktudini potfebé zvysuji ¢i
snizuji vlihkost ve varném prostoru. Odpadd tak nutnost casové nérocnych
¢innosti, jako je prelévani ¢i prilivani vody.

> Funkci ClimaPlus® Ize pouzit jak ru¢né, tak ve varnych programech. Vlhkost
si samoziejmé mlzZete v priibéhu pfipravy upravovat podle libosti a
vlastnich zkuSenosti.
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Obsluha

Snadnd o
efektivni.




Intuitivni symboly

Konvektomat ComhbiMaster® Plus dokéZete obsluhovat s naprostou samoziejmosti,
ato od samého pocdtku. Jednoduché a jasné symboly jsou prehledné uspordaddny,
pfesné nastaveni usnadiuji osvédcené otocné ovladace.

IndividudlIni programovéni

Chcete-li automatizovat individudlni prdbéhy pfipravy, mate k dispozici pamét
na 50 program0 az s 6 kroky. Prostym stisknutim tlacitka tak mdzete pohodiné
spoustét nékolikastupfiové varné programy.

Hygienickd Cistota stisknutim tlacitka

Konvektomat RATIONAL CombiMaster® Plus vycistite v nékolika mdlo krocich.
Jednoduse postiikdte varny prostor Cisticim prostfedkem RATIONAL a spustite
Cistici program. Vhodné je varny prostor ndsledné vypldchnout volitelné
dostupnou rucni sprchou, a jste hotovi. Ani nejapornéjsi necistoty tak nemaji
sanci.
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Pfidand hodnota

Konvektomat CombiMaster® Plus
znatelné a prokazatelné zvysi
hospoddrnost vasi kuchyné. Nemusite
Cekat, aZ se amortizuje — pristroj

se vyplati hned od za&dtku. Uspora
surovin, energie, pracovni doby,
investic i prostoru je tak velkd, Ze
presahuje ndklady na financovani.
Spocitejte si ji!

Hospodarnost a
efektivita.

SniZeni spotreby surovin o 10 procent

Diky jemné nastavitelnému klimatu ve varném prostoru se maso, driibez, ryby
nebo také zvéfina pfipravuji mimofddné Setrné. Diky nizsim ztrdtém hmotnosti a
mensimu mnoZstvi odpadu pfi krajeni usetfite v priméru 10 procent surovin.

Zkrdceni pracovni doby

CombiMaster® Plus je spolehlivy pomocnik. Diky moZnosti vyroby pfedem, kterou
Ize dobfe napldnovat, snadné obsluze a pohodInému ¢isténi usetfite v priméru
1-2 hodiny denné.

SniZeni nakladd na energii 0 60 procent

Diky kratké dobé pfedehfivani nemusi konvektomat bézet na prdazdno, s ¢imz

se obvykle setkdvédme u béznych pfistroji. Spole¢né s podstatné kratsi dobou
pfipravy uSetfite nejen Cas, ale také velkou porci energie. ObzvIasté jemna
regulace a privadéni energie v zdvislosti na aktudlni potfebé Setfi oproti béZnym
varnym pfistrojdm v priméru 60 procent elektfiny.

SniZeni ndrokd na misto o vice neZ 30 %

S méné neZ jednim metrem Ctverecnim plochy dokdzete nahradit 40 az
50 procent béznych varnych pfistroji (nebo snizit jejich vytizeni). Tim se
zmen3uje celkova vymeéra zabraného prostoru i investi¢ni ndklady.




Priklad: Podnikovd kantyna vydavajici prameérné 200 jidel za den se dvéma CombiMaster® Plus 101

Mésicni navySeni  V@s individu-

Vas zisk Meésicni rozpocet . .
P vydélku  alnivypocet :

Maso Béznd spotfeba surovin 83.200 K¢

Podstatné mensi ztraty pfi pe¢eni znamenaji Spotfeba surovin s pfistrojem =8.320 K¢

v priméru 10%* snizeni spotfeby surovin. CombiMaster® Plus 74.880 K¢

Tuk

Ioemar abvieer Nol 3 o BéZnd spotfeba surovin 1.824 K¢
e téméF zbytecny. Nakupované mnoZzstvi
SRS ¥ SpotFeba surovin s pFistrojem =1.733 K¢

tul Gklad jeho likvidaci
uku a ndklady na jeho likvidaci se snizuji az CombiMaster® Plus 91,20 K

095 %*.

Energie BéZnd spotieba

Diky moderni regula¢ni technice 6.300 kWh = 32.319 K¢ .
yv ) g, . P ) . =19.391 K¢

spotfebujete v priméru o 60 % méné a CombiMaster®Plus

energie (5,13 € za K¢). 2.520 kWh =12.927 K¢

Pracovni doba

Zisk v dusledku vyroby predem, 35 hodin méné x 155 K&** =5.425 K¢

nejjednodussi obsluhy atd.

VasSe dalsi zisk za mésic = 34.869 K¢

VasSe dalsi zisk za rok =418.430 K¢

*Oproti béZznym metoddm pfipravy **Smisend kalkulace - hodinovd sazba kuchafe/uklizecky




Technika

Rozdil spociva v detailu.
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Bezpecnost

> Nejvyssi bezpecnost préce diky malé vysce zdsuvek
Firma RATIONAL urcuje smérodatny standard. Nejvyss
vsech velikosti nachdzi ve vysce 1,60 metru.

z@suvka se u pfistrojd

> Odvetravand dvitka s dvojitym sklem a tepelné reflexni vrstvou
Konstrukce zajistuje nizkou teplotu vnéjsiho skla pfi dotyku a umozZiiuje mimoto
snadné Cisténi prostoru mezi skly.

> Integrovand dverni odkapdvaci vanicka
Diky nepfetrZitému vyprazdfiovéani dvefni odkapdvaci vanicky (i pfi otevienych
dvitkdch) se aginné predchdzi odkapdvani vody na podlahu.

Varna technologie

> ClimaPlus®
Méf¥ici a fidici centrum automaticky zajistuje Vami zvolené klima ve varné ko-
mofe. Spole¢né s vysoce G¢innou technikou odvlhcovdni tak dosdhnete kfupavé
karky ¢i trojobalu a také mimoFadné stavnatosti.

> Parni generdtor
Generdtor s novou regulaci vyrdbi vidy 100% hygienickou Cerstvou pdru, ¢imz
umozniuje dosGhnout nejlepsi kvality pokrm@. Maximdlni nasyceni parou i v
oblasti nizkych teplot zabrariuje jakémukoli zasychdnf ¢i osychani potravin.
Neni nutné pouZivat zafizeni na zmékcovani vody.

> Nova technika proudéni Poddna Zddost o patent
Zcela novy zpdsob dynamického viteni vzduchu a specidIni geometrie varného
prostoru zajistuje rovnomérné rozdéleni tepla ve varném prostoru. To je
nezbytnym predpokladem pro vynikajici rovhomérnost pfipravy i pfi Gplném
naplnéni.

> Odstredivé odlucovani tuku Patent
Zcela odpadd nutnost ¢isténi a vymény béznych tukovych filtrd. Automatické
odlu¢ovani tuku v kole ventildtoru udrzuje ¢isty vzduch ve varném prostoru a
zarucuje ni¢im nezkaleny chutovy prozitek.



Efektivni vyuZivani pfirodnich zdroji

> Privod energie odpovidajici aktudini potrebé
Zcela nové vyvinutd requla¢ni technika privadi k potravindm pouze takové
mnozstvi energie, které dokdzi skute¢né pojmout.

> Integrovand tésnici mechanika u volné stojicich pFistroji  Patent
Nezdlezi na tom, zda pouzivate stojanovy vozik ¢i nikoli: Integrovand tésnici
mechanika nepotfebuje dodatecny tésnici plech a zabrariuje Gniku pdry i
energie.

> 0 28 procent mensi potieba prostoru pro instalaci
Kompaktni rozméry pfistroje snizuji objem, jejZ je nutné ohfivat, a tim i
spotfebu energie. Stihly dvefni otvor ddle zajistuje men3f ztrdty energie pfi
otevirdni dvifek varného prostoru.

> Vysoce vykonny vyménik tepla u plynovych pfistroji Patent
Specidlni uspofddani vyméniku tepla zajistuje velmi vysokou G¢innost. Velké,
hladké plochy usnadriuji ¢isténi. Plynové hofdky byly za spalovéni s minimem
Skodlivin vyznamendny némeckou cenou za inovace v oblasti plyndrenské
technice (Innovationspreis der deutschen Gaswirtschaft).

Pohodli

> Integrovand rucni sprcha (volitelné)  Patent
Plynulé davkovani proudu vody a ergonomické usporéddni znacné
zjednodusuje hrubé cisténi, zalévdani potravin nebo pfilivani vody. Integrované
automatické navijeni a automatické uzavirani vody nabizi optimélIni
bezpetnost a hygienu dle pozadavkd EN 1717 a SVGW (Svycarské sdruzeni
plyndrenského primyslu a vodohospodafrstvi).

> Snadnd instalace
Diky integrovanému volnému odtoku podle EN 1717 jiZ nepotiebujete
samostatnou ndlevku. Schvéleno podle SVGW.

> Podélnd zdsuvka
Podélnd zdsuvka umoZiuje pouZivat gastronddoby 1/3 a 2/3 GN. Nédoby se
snadno vkladaji a vyjimaji.

> Port USB
Prostfednictvim portu USB miizZete zcela snadno dokumentovat data HACCP
za poslednich deset dn(, nacitat do pFistroje varné programy a aktualizovat
software konvektomatu CombiMaster” Plus v souladu s nejnovéjsim stavem
vyzkumu ve spolecnosti RATIONAL.




Pfehled vyrobki

Vhodny pristroj
pro vsechny

potreby.

NezdleZi na tom, zda pFipravujete
tricet nebo nékolik tisic jidel -

konvektomat CombiMaster® Plus Pfistroje Typ 61 Typ 101
nabizime ve velikosti, kterd vyhovi Elekirické a

vSem potfebam. VSechny pfistroje plynové provedeni

jsou k dispozici v elektrickém i Kapacita 6 x1/1GN 10 x 1/1GN
plynovém provedeni, pricemZ obé Pocet jidel za den 30-80 80-150

maji stejné rozméry, vybavu i
vykon.

Podélnd zdsuvka

1/1,1/2, 2/3,1/3, 2/8 GN

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN

Sitka 847 mm 847 mm
Kromé toho nabizime celou el 771 mm 771 mm
¥adu specidlnich provedeni pro VySka 782 mm 1042 mm
lodi i véznice a konvektomaty Pitok vody R 3/4 R 3/4°
CombiMaster® Plus s integrovanym Odtok vody DN 50 DN 50
odtokem tuku, které umoznuji Tlak vody 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo
idedlIni pfizplsobent specifickym SAERUE T e U108 e
podminkdm vasi kuchyné. Elektrické provedeni
Kromé konvektomatd
. R ) Hmotnost 110 kg 135,5 kg
CombiMaster® Plus vém
oy . PRI P¥ikon 11 kW 18,6 kW
mlZeme doporucit nové zafizeni e
SelfCookingCenter® whitefficiency® i S B100 SR L
dostupné celkem ve dvandcti Sitova pfipojka 3 NAC 400V 3 NAC 400V
provedenich. Pouze zafizenf Vykon v rezimu 10,3 kW 18 kW
. P ,Horky vzduch“
SelfCookingCenter” nabizi diky V’Ior it ﬁc bora o kW 8 kW
funkcim Efficient LevelControl®, yxonyv rezimu ,7dra ‘ ¢
: ®
SelfCookmgControI. g qu%Corlt.rol Plynové provedent
vysokou miru efektivity, jez vasi
kazdodenni kuchafskou praxi Hmotnost 1259 ko
pozdvihne na bezkonkurencni UG v ey - 2 12Tl
- - o | prvku pro zajisténi proudéni
ur.ov.en.. arovens nvlm “ee GV Pfikon elektrického 0,3 kW 0,39 kW
eliminujete velkou ¢dst spotfeby provedenf
energie, vody, Cisticich prostfedkd Jigtsni 1x16 A 1%16 A
acasu. Sitové pFipojka 1NAC 230V TNAC 230V
Pfivod/pfipojka plynu R 3/4¢ R 3/4¢
Zemni plyn / zkapalnény
plyn LPG
Max. jmenovité 13 kW/13 kW 22 kW/22 kW
tepelné zatizeni
Vykon v rezimu 13 kW/13 kW 22 kW/22 kW
»Horky vzduch*®
Vykon v rezimu ,Pdra“ 12 kW/12 kW 20 kW/20 kW

Pozadujete-li dalsi informace, objednejte si nds
katalog pfistroji a pFislusenstvi nebo nés navstivte na
internetové adrese www.rational-international.com.
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> Kombinované napafeni se 3

provoznimi rezimy: teplotni
interval 30 °C-300 °C
ClimaPlus® - méfeni

vlhkosti, 5stupfiové nastaveni
a ovlagdant

Charakteristiky vybaveni

> Cidlo teploty v jadre
> 50 programi s aZ 6 kroky
> 5 programovatelnych rychlosti

vzduchu

> Cool Down pro rychlé a spoleh-
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> USBrozhrani
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Prislusenstvi

PrisluSenstvi RATIONAL -
dokonaly doplnék.

> Gastronddoby a rosty
Nddoby z uslechtilé oceli a rosty RATIONAL jsou k dispozici ve velikostech
2/1,1/1,1/2 a 1/3 GN. Pro vynikajici vysledky peceni a smaZeni mate
k dispozici granitové smaltované plechy a plechy na smazeni a
peceni z hliniku, opatfené nepfilnavou vrstvou, a to ve velikostech
dle gastronomickych i pekafskych norem. Pro typické zplisoby peceni
doporucujeme rovnéz perforované plechy na peceni opatfené teflonovou
vrstvou, dostupné ve velikostech dle gastronomickych a pekafskych
norem.

> Forma na muffiny RATIONAL
Vysoce flexibilni materidl zcela zamezuje ulpivani potravin. Formy se
idedIné hodi také k pfipravé fland, chlebového pudingu, nejriznéjsich
dezert(, posirovanych vajec a mnoha dalsich pochutin.

> Rost RATIONAL CombiGrill®
S rostem CombiGrill® ziskate na minutkovych masech, rybéach a zeleniné
dokonaly grilovaci vzor. Rost CombiGrill® je extrémné robustni a ma
dlouhou Zivotnost. TFivrstva povrchova Gprava TriLax® méa pfiznivy vliv na
opékani potravin dozlatova a je odolna proti vysokym teplotam a louhtm.

> Deska na grilovani a pizzu RATIONAL  Patent
S deskou na grilovéni a pizzu pFipravite vsechny druhy pizz, chlebovych
placek a kolact ,flammkuchen®. Optimalni kvality se dosahuje diky
vynikajici tepelné vodivosti. Zadni stranu Ize pouZit ke grilovdni zeleniny,
steakd nebo také ryb, a to s dokonalym grilovacim vzorem.

> RATIONAL CombiFry®  Patent
Dvé sté porci hranolek bez tuku za pouhych 15 minut. S patentovanou
nddobou CombiFry®je viibec poprvé mozné pripravovat velké mnoZzstvi
predsmaZzenych potravin. Zcela odpadaji ndklady na ndkup, skladovéni a
likvidaci tuku.

> RoZné Superspike na kachny a kurata  Patent
Vzpfimené uspordaddni kufat a kachen zajistuje mimorddné stavnaté
prsni maso a kfupavou a rovnomérné dozlatova opecenou kazicku.

> Multibaker
Nédoba Multibaker se hodi k pfipravé vétsiho mnoZstvi sdzenych
vajec, omelet, bramborovych placek a tortil. Specidlni teflonova vrstva
zamezuje ulpivani potravin.

The products manufactured by RATIONAL are protected under one or more of the following patents, utility models or design models: DE 42 06 845; DE 195 18 004, DE; 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;

DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 10114 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924;

EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,370,498; US 5,520,095; US 5,915,372;
US 6,299,921; US 6,600,288; US 6 772 751; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; JP 3024944; JP 3916261; JP 3021411; JP 1227539; JP 1225220, )P 1228201, JP 1227212; JP 1225865; JP 10246438
Plus patents pending



OrigindIni pFisludenstvi RATIONAL je specidIné pfizpisobeno pfistrojim CombiMaster® Plus. Vyznacuje se nejvys$si robust-
nosti, diky cemuz se nejlépe hodi pro kazdodenni tvrdé vyuzivéani v profesiondlni kuchyni. Jen s nimi se vdm podafi specidlnf
zdleZitosti, jako je pFiprava pfedsmaZenych potravin, grilovani kufat a kachen a peceni celych jehiiat nebo selat. Bez zdlou-
havého otdceni pFipravite i Fizky a steaky.

> Podstavce, nosné skrfiné a ohrivaci skrin
Pro stabilni instalaci stolnich pfistrojid CombiMaster® Plus mate k
dispozici Ctyfi provedeni. Doplikovou ohfivaci skfif, idedIni k ohfivani
talifd, podnosd a nddob, Ize volné regulovat v rozsahu teplot od 30°C
do 80 °C. VSechny podstavce a nosné sk¥iné jsou vyrobeny dle platnych
hygienickych predpisd.

> Systémy Finishing® pro bankety
Systém Finishing” sestdva ze stojanového voziku na talife a z
tepelného krytu. Se stojanovymi voziky na talife mizete funkci
Finishing” vyuZit az pro 120 talifd (do prdméru 31 cm) najednou. S
tepelnym krytem RATIONAL pFeklenete aZ dvacetiminutovy prostoj
mezi procesem Finishing® a vydejem.

> UltraVent®
Kondenzaéni technologie néstavcd UltraVent® vaze a odvadi vystupujici
vypary. Neni nutné zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace.
Instalace je snadnd a dé se provést kdykoli, i dodatecné. Vyvedeni do
venkovniho prostoru nenf nutné.

> Ndstavec k odsdvani vypard
Automatické odsévdni vyparl za pomoci ventildtoru pfi otevieni dvitek
varného prostoru (bez kondenzacni techniky). Instalace je snadnd a da se
provést kdykoli, i dodate¢né. Je nutné vyvedeni do venkovniho prostoru.

> UltraVent® Plus
Kromé kondenzacni technologie nastavce UltraVent® je nastavec
UltraVent®Plus vybaven specialni filtracni technikou. Diky tomu
odstrariuje jak vypary, tak protivny dym, vznikajici p¥i grilovani a peceni.
Pristroje RATIONAL tak mizZete instalovat i na kriticka mista, napfiklad v
predni ¢asti kuchyné.

FJA\ _ > Specialni Cistici prostredek a Cistici prostredek na grily RATIONAL

/ Jen origindlni vyrobky RATIONAL jsou specidlné vyvinuty, vyladény a
schvdleny pro optimalni Gspésnost ¢isténi. Cistici prostfedek na grily
odstranuje mimorddné Gporné necistoty, které mohou vznikat pfi
— pfipravé jidel pfi teploté pres 200 °C.

PoZadujete-li dalsi informace, objednejte si nés katalog pfistroji a pfislusenstvi nebo nds navstivte na internetové adrese
www.rational-international.com.
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Servis

RATIONAL -

vzdy k dispozici.

Poradenstvi a projektovani

Radi vam poradime s FeSenim specidlnich vyzev ve vasi kuchyni. Déle vam
bezplatné poskytneme projektové ndvrhy pro pfestavbu vasi stavajici kuchyné ¢i
pro stavbu nové.

Pristroj na zkouSku
Chcete-li si konvektomat CombiMaster® Plus vyzkouset za skutecnych podminek
ve vasi kuchyni, obratte se na nase obchodni zdstupce - radi vam vyjdou vstfic.

Tésime se na vas telefonat.

Instalace

Instalace konvektomatu CombiMaster® Plus je velice snadnd. Rychlou a odbornou
instalaci zajisti nase hustd sit servisnich partnerd RATIONAL. Kromé toho
nabizime také rozsahld instalaéni FeSeni pro pfipad specidélnich podminek na
misté instalace.

Bezplatné zaskoleni do obsluhy pFistroje
V pfipadé potfeby provede néktery z nasich zkusenych kuchatskych mistrd
RATIONAL individudIni zaskoleni do obsluhy i pfimo u vés v kuchyni.

Chef®lLine®

Kolegidlni vypomoc mezi kuchafi. V pfipadé veskerych dotazll ohledné pouZivani
miZzete 365 dni v roce vyuzivat zkuSenosti nasich kucharskych mistrd RATIONAL.
PFi osobnim rozhovoru ziskdte rychle a nekomplikované odbornou radu a
osvédcené tipy, které potfebujete.

ClubRATIONAL

Navstivte jedine¢ny védomostni a komunikaéni portdl s mnoha atraktivnimi a
uzitecnymi sluzbami. Sdilejte své znalosti a zkuSenosti s dalsimi kolegy. VyuZijte
sluzby bezplatné aktualizace pfistrojd CombiMaster® Plus.

Servisni partnefi RATIONAL

VZdy nablizku, vZdy k dispozici. Husté sit kvalifikovanych a ochotnych servisnich
partnerd RATIONAL vam nabizi spolehlivou a rychlou pomoc pfi viech
technickych problémech, vcetné garantované doddavky ndhradnich dild, technické
linky pomoci a vikendové pohotovostni sluzby.

Zpétny odbér a recyklace

Konec, ktery nenf koncem. Nase pfistroje CombiMaster® Plus umoZriuji vysoky
stupeni recyklace. VyslouZilé pFistroje si bezplatné vyzvedneme a recyklujeme.
Nejednd se vSak o definitivni konec - vétSina z nasich zdkaznikd své staré
pfistroje po mnoha letech vraci jen proto, aby si pofidili nové.



Praktické zkusSenosti teorie
nenahradi.

Vase ,zkuSebnijizda“ s nasimi pFistroji:
RATIONAL Cookinglive

Vyzkousejte si nase pfistroje a na vlastni kiiZi se pfesvédcte o jejich vykonnosti:
Navstivte nezdvazné jednu z nasich bezplatnych akci ve Vasem okoli a vafte bok
po boku s nasimi zkusenymi kuchafi.

CookinglLive®
Ze zkuSenosti vime, Ze poptdvka je znacnd. Doporucujeme proto, abyste se

zaregistrovali v€as. Terminy vam rédi sdélime na telefonnim &isle
Tel. +41 71727 9090. TéSime se na vas telefondat.

Chcete-li dalsi informace, vyzdadejte si prospekt SelfCookingCenter® whitefficiency® ¢i nds katalog pfistroji a pfislusenstvi. Pfipadné
nds mlzete navstivit na internetu na adrese www.rational-online.com.



RATIONAL GroBkiichentechnik GmbH
86899 Landsberg a. Lech/Germany
TEL. +49 (0)8191.327387

E-MAIL info@rational-online.de
www.rational-online.de

FRIMA RATIONAL France S.A.S.
F-68271WITTENHEIM Cedex
TEL. +33 389 570 555

E-MAIL info@rational-france.fr
www.rational-france.fr

RATIONAL Italia S.r.l.
30020 Marcon (VE)/ITALY
TEL. +39 0415951909

E-MAIL info@rational-online.it
www.rational-online.it

RATIONAL Schweiz AG

9435 Heerbrugg/SWITZERLAND
TEL. +4171727 9092

E-MAIL info@rational-online.ch
www.rational-online.ch

RATIONAL UK

Luton, Bedfordshire, LU4 8EF
United Kingdom

TEL. 00 44 (0) 1582 480388
E-MAIL info@rational-online.co.uk
www.rational-online.co.uk

RATIONAL AUSTRIA GmbH
5020 Salzburg/AUSTRIA

TEL. +43(0)662.832799
E-MAIL info@rational-online.at
www.rational-online.at

RATIONAL Ibérica Cooking Systems S.L.
08940 Cornelld (Barcelona)/SPAIN

TEL. +34 93 4751750

E-MAIL info@rational-online.es
www.rational-online.es

RATIONAL Nederland
Grootkeukentechniek BV

7609 RD Almelo/THE NETHERLANDS
TEL. +31 546 546000

E-MAIL info@rational.nl
www.rational.nl

RATIONAL Scandinavia AB
212 39 Malm&/SWEDEN

TEL. +46 (0)40-680 85 00
E-MAIL info@rational-online.se
www.rational-online.se

PALIMOHAJTb B Poccun n CHI
117105 r. Mocksa,

Ten: +7 495 663 24 56

3n. noura: info@rational-online.ru
www.rational-online.ru

RATIONAL Belgium nv
2800 Mechelen/Belgium
TEL. +32 15 285500
E-MAIL info@rational.be
www.rational.be

RATIONAL International AG HELLAS
57019 ©eaoahovikn

TnA. +30 23920 39410
info@rational-online.gr
www.rational-online.gr

RATIONAL Sp. z 0.0.

02-690 Warszawa/POLAND
TEL. +48 22 8649326

E-MAIL info@rational-online.pl
www.rational-online.pl

RATIONAL Slovenija SLORATIONAL d.o.o0.
2380 Slovenj Gradec / Slovenija

TEL. +386 (0)2 8821900

E-MAIL info@slorational.si
www.slorational.si

RATIONAL International AG

istanbul irtibat Biirosu

Kadikdy, 34718 istanbul

TEL./FAKS +90 (0) 216 339 98 18
E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-international.com

A IO

RATIONAL Canada Inc.

Mississauga, Ontario L5N 6S2/CANADA
TOLL FREE 1-877-RATIONAL (728-4662)
E-MAIL info@rational-online.ca
www.rational-online.ca

RATIONAL BRASIL

Sdo Paulo, SP

CEP: 04531-080

TEL. +55 (11) 3071-0018

E-MAIL info@rational-online.com.br
www.rational-online.com.br

ASIQIPACIFIC o

#HA2E S>3 FIIL-Dv N>

T 112-0004

REBYRX#RK2T B2%E225
ERTHERABEII25EV 2T
TEL. (03) 3812 -6222

X—=JLF7 RL A info@rational-online.jp
R—LR—Z www.rational-online.jp

RATIONAL India

Gurgaon, 122002

Haryana, India

PHONE +91124 463 58 65
E-MAIL info@rational-online.in
www.rational-online.in

RATIONAL USA Inc.
Schaumburg, IL 60173

TOLL FREE 888-320-7274
E-MAIL info@rational-online.us
www.rational-online.us

RATIONAL L3

LBHERERRT8S
HHERRES T %201BE

HR B 4715200030 H E

B +86 2164737473

BHE : shanghai.office@rational-china.com
www.rational-china.cn

RATIONAL NZ Ltd

Auckland, 1643

TEL. +64 (9) 633 0900
E-MAIL sales@rationalnz.co.nz
www.rationalnz.co.nz

(RATIONAL

RATIONAL International AG
Heinrich-Wild-StraBe 202

CH-9435 Heerbrugg

TEL. +4171727 9090

FAX: +4171727 9080

E-MAIL info@rational-international.com
www.rational-international.com

RATIONAL International AG

Office Mexico

CH-9435 Heerbrugg

TEL. EN MEXICO +52 (55) 5292-7538
E-MAIL info@rational-online.mx
www.rational-online.mx

RATIONAL Korea
Etx| A E[otE

Mg 27+ &d& 57-1 ahofd
chetel=

3H+82-2-545-4599

E-MAIL info@rationalkorea.co.kr
www.rationalkorea.co.kr

on

RATIONAL International Middle East
Zaabeel Road, Dubai, UAE

PHONE +9714 337 5455

E-MAIL info@rational-online.ae
www.rational-online.ae

RATIONAL AUSTRALIA PTY LTD
Derrimut, VIC 3030

TEL. +61(0) 3 8369 4600

E-MAIL info@rationalaustralia.com.au
www.rationalaustralia.com.au

RATIONAL AG

Iglinger StraRe 62

86899 Landsberg a. Lech

TEL. +49 81913270

FAX +49 819121735

E-MAIL info@rational-ag.com =,
www.rational-ag.com PEFC
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Technické zmény v disledku vyvoje vyhrazeny.



