SelfCookingCenter® (RATIONAL
whitafficiency”®

Od jednicky v tepelné pfipravé jidel
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O firmé

Dokonale zkonstruované.
Nabité uziteCnymi funkcemi.
Genidlné jednoduché.




Vitejte!

JiZ od okamZiku, kdy jsme pred 35

lety vynalezli konvektomat, sledujeme
jediny cil: poskytovat kuchafiim tohoto
svéta ty nejlepSi ndstroje pro tepelnou
pripravu jidel. Soustredime se na vyvoj
FeSeni, kterd v sobé spojuji ticinnost

a jednoduchost, kterd podporuji
kreativitu a rozmanitost a kterd
zarucuji trvale Spickovou kvalitu.

Tepelnd pfiprava jidel Gzce souvisi se zkuSenostmi inzenyr( a s hlubokou znalosti

Z toho dlvodu jsme nejen firmou vyrdbéjici pomtcky pro kuchafte, ale s vice neZ
250 kucharskymi mistry také spole¢nosti kuchaf.

Nepovazujeme se primérné za vyrobce pfistrojd, nybrz za inovativniho FeSitele
problémd. V prvnifadé vzdy myslime na uZitek pro nase zdkazniky a jejich hosty a
na jejich spokojenost.

Dennodenné se zabyvdme dileZitymi detaily ze viech zdkouti kuchatského
femesla - napfiklad jak uZivateldm umozZnit snadno a s maximdlni efektivitou
pfipravovat pokrmy ve $pickové kvalité. Diky tomuto pFistupu patiime mezi Spicku
v technologickém vyvoji i v zastoupeni na trhu.

Svij néskok ddle zvétsujeme s novym zafizenim SelfCookingCenter®
whitefficiency®.

Cil nasi firmy:

Nabizime maximalni mozny uZitek lidem, kteri
zajistuji tepelnou pripravu pokrmd v pramyslovych a v
komercnich kuchynich.
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whitefficiency®

Vice funkci.
Méneé zbytecCnosti.




whitefficiency® umoZiiuje pFi
pripravé kaZzdé potraviny doséhnout
maximalniho uZitku — rychlejsi
pfiprava, niZsi spotfeba energie a
vody, malé prostorové ndroky a méné
surovinovych ztrdt. whitefficiency®.

Whitmificiency ‘

Myslenka whitefficiency® se prolind veskerou nasf ¢innosti. Aplikovat ji zac¢indme
pfi vyvoji produktl. Ve spolupréci s univerzitami prostfednictvim inovativnich
feseni zkoumdme, jaok minimalizovat spotiebu prirodnich zdrojid. Ddle se
uplatiuje v nasi ekologické vyrobé, v distribu¢ni logistice, jez je mimoradné
Setrnd k prirodnim zdrojlm, i pfi odbéru a recyklaci vyslouZilych p¥istroj.

Nejzdsadnéjsiho prinosu vak dociluji pfi pouzivani pristrojd SelfCookingCenter®
whitefficiency® v kuchynich nasi zdkaznici. UZivatelé si mohou byt jisti, Ze se jim

whitefficiency® trvale vyplati. Napfiklad tim, Ze pFistroje s novou dimenzi vykonu
i pfi velkém mnoZstvi pFipravovanych potravin vzdy zarucuji disledné Spickovou
kvalitu, ¢imz minimalizuji odpad a spotfebu surovin. Nebo tim, Ze naSe pfistroje

diky moZnosti optimélniho vytiZeni zcela eliminuji velkou ¢dst spotfeby energie,

vody a ¢asu.

Zvazite-li navic, Ze zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® dokdZe na
nejmensi ploSe nahradit 40-50 procent vSech béznych varnych pfistrojd, jako
jsou trouby, horkovzdusné pristroje, sklopné pdnve, kotle, pafdky ¢i grily, musi
vém byt zfejmé, proc je efektivita soucdsti jeho ndzvu.

V neposledni Fadé pro nds whitefficiency® znamend také to, ze mizeme vzdy stat

po vasem boku. Diky rozsdhlému servisu vytéZite jiz od samého pocatku ze své
investice maximdlni uZitek, jejZ si zachovdte po celou dobu Zivotnosti produktu.

Uceleny pristup k vyvoji a vyrobeé.

> Minimalizace spotfeby energie,
vody, prostoru a casu
> Minimalizace odpadu
> Uspora surovin
> Trvale $pickovad kvalita pokrmd
> Komplexnf servis po celou dobu Zivotnosti produktu
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SelfCookingCenter® whitefficiency”




Porddnd. Porce uzitku!

Odpovédné jsou za ni jedinecné aplikacni znalosti, které jsou zdkladem vSech funkci pFistroje. Tyto znalosti prohlubuje a
neustdle aktualizuje nejvétsi tym vyvojari v naSem oboru. Kuchafsti mistfi a védci v oboru potravindfstvi spotfebuji pfi

hledani idedlniho a nejefektivnéjSiho priibéhu pfipravy kazdé potraviny v kazdé velikosti a s kazdym mnoZstvim ndplné

rocné kolem 25 tun potravin. Vysledek: whitefficiency®

HiDensityControl®

Zdklad efektivity zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® tvofi

patentovand technologie HiDensityControl®. Nabizi nejvyssi kvalitu pokrm0, a

to saumozrejmé v malém i ve skute¢né velkém mnozstvi. Nezbytnym predpokladem
je rovnomérné a intenzivni rozdéleni tepla, vzduchu a vlhkosti ve varném prostoru.
Nepfekonatelny hrac v této discipliné: SelfCookingCenter® whitefficiency®!

Systém SelfCookingControl® prostfednictvim senzord rozpozndvd
HiDensityControl

velikost pfipravované potraviny i mnoZstvi ndplné. Trvale sleduje
pribéh pfipravy a samocinné jej jemné pfizplsobuje vafenému
pokrmu. Zbavuje uZivatele rutinnich ¢innosti, jako je obraceni
nebo upravovdni nastaveni.

Efficient LevelControl®

Efficient LevelControl® je néstroj optimalizujici vyrobu
jak v rémci pFipravy, tak zejména pfi vafeni a la carte. V
této oblasti nastavujf pfednosti systému ELC® zcela novou
latku. Nezbytnym pfedpokladem je moZnost naplnéni
smiSenymi potravinami, flexibilita a rychlost reakci. Misto
grilu, spordku ¢i pdnve mdzete individudlné vyuzit kazdou
ze zGsuvek, a zvysit tak diky chytré moZnosti naplnéni
smiSenymi potravinami vytiZeni pFistroje a uSetfit si ¢as

i energii.

V}Carecm

X

CareControl

Inteligentni systém cisténi a péce automaticky zajistuje
hygienickou Cistotu a dlouhodobé zachovani hodnoty.

V zdvislosti na mife zneCisténi se vyuzivd pouze takové
mnoZstvi energie, vody a chemikdlif, které je skutecné nutné.
Zcela odpadd nutnost odvapriovani. Usetfite ¢as i penize.

AZ o 30 procent vysSi vytiZeni s garantovanou kvalitou
pokrmil pfi minimdlni spotfebé pfirodnich zdrojd.
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HiDensityControl®

Sila
kombinovand
s kvalitou.

Neboli:

Jak vds SelfCookingCenter® whitefficiency®
presveédci pdsobivymi vykonnostnimi
hodnotami, které dokaze efektivné promenit v
uzitek, a produkovat tak pokrmy v jedinecné
kvalite!

HiDensityControl
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HiDensityControl®

HiDensityControl” je synonymem
Spickového vykonu.
Naprosta presnost.

Nové zatizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® je naprostou Spickou z hlediska kvality pfipravovanych pokrmd i vykonu.
Patentovand technologie HiDensityControl® neustdle zajistuje maximdlni miru rovnomérnosti. Disponuje vykonnym
generdtorem pdry, systémem dynamického vifeni vzduchu a distribuce tepla, jakoZ i extrémné G¢innym odvlhcovéanim. Ma
v zasohé nezbytnou vykonnostni rezervu, diky niz dokonale zvladd pfesnou souhru vykonu, ¢asu, tepla, vlhkosti a proudéni
vzduchu. Tyto prvky jsou zdkladem rovnomérného Spickového vykonu ve vsech disciplindch, a to zdsuvku po zdsuvce,
odpfedu aZ dozadu - zejména pFi velkém mnoZstvi pfipravovanych pokrm(.

Priklady vykonu
AZ...
» 320 croissantl za 23 minut » 240 Fizkd za 12 minut
» 400 kufecich stehen za 45 minut » 160 steakd s grilovaci m¥izkou za 15 minut
» 120 rozmarynovych brambor za 40 minut » 480 housek za 18 minut

» 80 kg brokolice za 15 minut » 500 porci gratinovanych brambor za 80 minut




G/Vhitmfficiency :

AZ 0 30 procent vyS$si vyuZiti kapacity.

» Nejkratsi doba rozehfivéni

» Trvalé grilovaci teplota ve vysi 300 °C

» Efektivni, hygienickd vyroba Cerstvé pary

Dynamické vifeni vzduchu

Nové vyvinutd a patentovand
technologie dynamického vifeni
vzduchu md spolecné s optimalizovanou
geometrif varného prostoru za ndsledek
dokonalé proudéni a rozdéleni tepla ve
varném prostoru a jeho plsobenina
vhodnych mistech. Ridici systém presné
reguluje rychlost ventildtord, ¢imz
inteligentné moduluje rychlost vzduchu
ve varném prostoru. To znamend, Ze se
proud vzduchu idedlné pfizplsobuje

stavu pripravy potraviny, k niz se pfivadi

pouze takové mnozstvi energie, které

zarucuje maximdlni miru rovnomérnosti.

Vysoce ticinné odvlh¢ovdni varného
prostoru

Nové aktivni odvlhEovani varného
prostoru plsobi za viech okolnosti
rychle a spolehlivé. Zaru€uje kiupavé
krusty a obaly i Stavnaté pecené, atoi
pfi velkém mnoZstvi potravin.

~Nemohl jsem uvéfit, Ze je mozné pfistroj naplnit takovym mnozstvim
potravin. Ve svém SelfCookingCenter® 202 ale pfipravim 240 fizk{ za
pouhych 12 minut. Jsem dvakrdt rychlejsi, protoZe viechny pfipravim

najednou. Pfesvédciva je také kvalita, zdsuvku za zdsuvkou.”

Kurt Stiimpfig, manaZer stravovani, divize Linde AG Engineering,

Pullach, Némecko

Cistd, hygienickd a Cerstvd pédra
Vykonny generdtor Cerstvé pdry s novou
efektivni regulaci slucuje prednosti
vafeni ve vodé (tedy v maximadlni
vlhkosti) s vyhodami vafeni v pafe.
Nabizi nejkratsi dobu rozehfivani a
zachovdni intenzivni barvy, vynikajici
chuti i vitaminG a minerdlnich latek.
Konstantni teplota pary a maximalni
nasycenijsou zdarukou nejvyssi kvality
pokrm(. Novd regulace garantuje
Setrné proudénf hygienické ¢erstvé
pdry kolem potravin. Neméjte obavy

- ani mimordadné citlivé potraviny

vam neoschnou. K pfistroji neni nutné
pfipojovat zafizeni na zmékcovani vody.
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HiDensityControl®

Novd dimenze

kvality.

Diky bohaté vykonnostni rezervé a
praktické regulaci vihkosti, rychlosti
vzduchu a teploty varného prostoru
je pristroj SelfCookingCenter®
whitefficiency® schopen poskytovat
rovnomérné opeceni dozlatova a
kvalitné pripravené pokrmy, a to ve
vSech zdsuvkdch - odpredu dozadu,
odshora aZ dold.

Jidlo si zachovdva atraktivni vzhled, intenzivni barvu i zdravé latky. Vynikajici
chut, Stavnatost a kfupavost a zachovdni vitamind, minerdlnich latek i Zivin tvofi
pilif nové dimenze v kvalité pokrm{. S minimdlni ndmahou dokéZete pFipravit
nadychané pecivo v pekdrenské kvalité, stejné jako gratinované brambory, uvnitf
horké a stavnaté, z vnéjsku idedlné dozlatova opecené a opatfené atraktivni
krustou, a to i pfi velkém mnoZstvi ndplné.

Maso, ryby, driibez, pecivo, pokrmy z vajec a pfilohy - v3e pfipravite dokonale
a Setrné, v pripadé potfeby i s nezbytnym vykonem. Zdroveri minimalizujete
mnoZstvi odpadu a spotfebu surovin.




Rovnomérneé, zasuvku za zasuvkou.

_»“\‘ - i
\ » Intenzivni barvy

» Vynikajici chut

Whit(ﬂfﬁ(iency : » Nejvyssi Stavnatost a kfupavost



oooooooooooooooo

Ucebmcovo ukazka
tepelné pripravy.



Neboli: Se zarizenim SelfCookingCenter® whitefficiency® a
zkuSenostmi kucharii z celého svéta, které jsou jeho nedilnou
soucdsti, jednoduse vafite na vysoké drovni a nic nemusite
kontrolovat ani dodatecné nastavovat: SelfCookingControl®
znd, reguluje a monitoruje idedlni pribéh pripravy

vSech myslitelnych potravin. A to s pfihlédnutim k vami
poZadovanému vysledku nebo k typickym mistnim zvyklostem
ve vareni a stolovani.

Rty bk i Fisches

“DESSERTS
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SelfCookingControl”

SelfCookingControl®
znamend rozmanitost.
A také snadnou

a inteligentni pfipravu.

Vitbec nezdleZi na tom, zda
pripravujete ryby, maso, dribez,
pokrmy z vajec, pFilohy nebo pecivo,
zda jsou potraviny velké nebo male,
kolik jich vafite najednou nebo zda
pripravu sverite nekomu jinému...

SelfCookingControl® Fidi pribéh
pripravy vZdy presné tak, jak to
nejlépe odpovidd dané potraviné, a to
s pfihlédnutim k vami poZadovanému
vysledku. Diky tomu zarucuje trvale
kvalitni vysledky prdce.

Se systémem SelfCookingControl®
mdte vzdy k dispozici veSkeré
potfebné informace. Pfesné vite,
jak varny proces probihd, a jak
dlouho jesté potrvd, nez bude
jidlo hotové.

Jak funguje systém SelfCookingControl®? Naprosto jednoduse! Na dosah mate
zkuSenosti ze v3ech zdkouti kuchafského femesla, nashromézdéné za desetileti
stovkami kuchaf(: Zvolite si pro libovolnou potravinu - od velké pecené azZ po
malé pecivo - poZadovany vysledek, a ddl se o ni stardte az ve chvili, kdyz je
hotovd. Systém SelfCookingControl® prostfednictvim senzord rozpozndva velikost
pfipravované potraviny i mnoZstvi ndplné. Prostfednictvim az 60 kontrolnich
méfeni za minutu zajidtuje systém SelfCookingControl®jemnou regulaci pribéhu
pripravy, vzdy idedlné pfizplisobenou potfebdm pfipravovanych jidel.

Zkratka nepfijdou ani typické mistni preference: Pokud jste napfiklad Francouz
a steaky upfednostriuje spise bleu, rozpoznd to systém SelfCookingControl®

jiz podle nastaveni regionu. V pfipadé potieby miZete pfipravovat dokonce i
potraviny rizné velikosti soucasné. Jakmile je hotova nejmensi z nich, systém
SelfCookingControl® tuto skute¢nost ohlési a pokracuje v dokonale pfesné
piipravé nejblizsi vétsi potraviny, a to pfi stejném opeceni dozlatova.

Ii_vl!mp—;b A

Predehfev Vlozit Peceni
Moznosti .
e )
s —
- Nové
Dale

vloZeni



-H:'l:;‘_—

Peceni/ Ezj

grilovani

svétle tmavé

88°C
e

propecené

Jednoduse si zvolite poZadovany vysledek, jako je opeceni dozlatova od
svétlého po tmavé a stupen pfipravy od riiZzového po propecené, a mate

hotovo!



SelfCookingContro 1°

Vice casu.
Na to podstatné.




Vénujte se pFipravé. A spokojenosti
svych hosti. O vse ostatni, co

leZi mezi tim, se postard systém
SelfCookingControl®. Diky systému
SelfCookingControl® miiZete plnou

pozornost vénovat tomu podstatnému:

co nejpeclivéjsi pripravé, krdsné
dpravé jidla na talifi nebo tvorbé
novych pokrmii a poZitki.

whitaafficiency

Nemusite se jiz vénovat rutinnim Gkol&m, jako je kontrolovdnfi, obraceni nebo
upravovdni nastaveni. Zapomenout miZete také na zaddvani béznych hodnot,
jako jsou teplota, doba pFipravy, rychlost vzduchu nebo klima ve varném
prostoru, nebo na protivné programovadni. Obsluha zafizeni SelfCookingCenter®
whitefficiency® je pIné intuitivni. Odpadd nutnost ndro¢ného Skoleni uZivateld.
Obsluhu bez problémd zvlddnou i uZivatelé pracujici v kuchyni jako vypomoc.
Pfistroj se dokonce i prtib&zné uci a pfizpisobuje indikaci a nastaveni chovéni
uzivateld. V pfipadé potfeby si mlzZete celou obsluhu nastavit dle svych potreb,
presné podle toho, co potfebujete a pouZzivdte.

,Diky této investici jsme ve srovndni s béznym vybavenim kuchyné usetfili pres
40.000 euro.”
Tim Kuhlmann, Séfkuchar, zémek Basthorst, Crivitz, Némecko

S integrovanymi zkuSenostmi kuchard z celého svéta
vZdy k poZadovanému vysledku.

> Nejjednodussi obsluha, i pro ob&asné pracovniky

> Eliminace ¢asové ndro¢nych rutinnich cinnosti

> Samocinné vycerpdvd 100 procent technickych moznosti

> AZ 0 20 procent niz3i spotfeba surovin diky optimélnimu pribéhu pfipravy
> Nejlepsi vysledky vafend, které lze kdykoli opakovat

> Nejvyssi stavnatost a kfupavost






Sila a kvalita v rucnim
rezimu.

ZaZijte soustredénou silu a Zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency” mizete samoziejmé pouzivat také v
presnou regulaci s pFistrojem ru¢nim rezimu, tedy bez pomoci systému SelfCookingControl®. Ziskate tak nejlepsi
SelfCookingCenter® whitefficiency®: konvektomat RATIONAL, s nimZ dokdZete jako zkuSeny kuchat efektivné pracovat
V ru¢nim reZimu upravujete ¢i zkouset nové ndpady.

vSechny parametry pfipravy pfimo
sami, a to s presnosti na procenta.

—————————————————————————————— > Provozni reZim Vareni v pdre od 30 °C do 130 °C
Vysoce vykonny generdtor pdry s novou regulaci vyrdbi vzdy hygienickou ¢erstvou
paru. UmoZnuje pfipravovat pokrmy bez pfiddvdani vody a bez predvareni. Konstantni
teplota ve varném prostoru a maximélni nasyceni pdrou zarucuje rovhomérny a
velice Setrny pribéh pFipravy, a tim i nejlepsi kvalitu pokrm0. Tento zplsob pFipravy
garantuje zejména u zeleniny zachovéni atraktivni barvy, kfupavosti, Zivin i vitaming.
Bez vétsi ndmahy zvlddnete pripravit také citlivé pokrmy, jako jsou créme caramel,
flany, drahé ryby nebo mousseline, a to i ve vétSim mnoZstvi.

t«

—————————————————————————————— > Provozni reZim ,,Horky vzduch“ od 30 °C do 300 °C
Horky vzduch vysokou rychlosti proudi ze vech stran kolem pfipravovanych
potravin. Bilkoviny v mase okamzité tuhnou, diky cemuz zdstavéa pokrm uvnit?
nddherné Stavnaty. Trvaly horky vzduch o teploté do 300 °C nepFedstavuje jen
technicky detail. Nabizi rovnéZ nezbytnou vykonovou rezervu, a to i pfi Gplném
naplnéni. Jen tak se vém podafi pFipravit Stavnaté a dozlatova opecené minutky
¢i hluboce zmrazend hotova jidla a polotovary nebo nadychané pecivo.

—————————————————————————————— > Kombinovany provozni reZim od 30 °C do 300 °C
‘@ Kombinovany provozni reZim slucuje vsechny pfednosti horké pdry, jako jsou krdatka
[ doba pfipravy, nizké ztraty a vysokd Stavnatost, s vyhodami horkého vzduchu, jez
jsou odpovédné za intenzivni vini, atraktivni barvu a kfupavou krustu. Zcela bez
otdceni a obraceni a pfi podstatné kratsi dobé pfipravy predejdete béznym - az
padesdtiprocentnim - ztratdm vznikajicim pfi pecent.

************************************** > Optimdlni klima ve varném prostoru
Funkce ClimaPlus Control® s pfesnosti na procento reguluje klima ve varném
prostoru dle potfeb pFipravované potraviny. Ziskdte tak kfupavé krusty a obaly i
Stavnaté pecené.

©

—————————————————————————————————————— > Pét rychlosti vzduchu
Nezdlezi na tom, zda je pFipravované jidlo citlivé ¢i robustni. Pro kaZzdou vafenou
potravinu ma SelfCookingCenter® whitefficiency® pfipravenu spravnou rychlost
vzduchu. Dokonale se vdém podafi pfipravit i ndkypy, dezerty éclair nebo také dezerty
z piskotového tésta.

************************************** > Naparovani
Pfesné davkované, manudlni napafovdani specidlné pro mistrovsky chléb a pecivo.

=
R

—————————————————————————————————————— > Zchlazeni
Rychlé zchlazeni varného prostoru pomoci ventildtoru.

el
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Efficient LevelControl®

BSpolecv:né
vareni jidel,
kterd patri
k sobe.

Sl

Neboli: Jak zkratit dobu pFipravy se systémem
Efficient LevelControl® (ELC®) zlepsit vytiZeni
pristroje, maximalizovat celkovou efektivitu a
zaroven mit vse suverénné pod kontrolou.
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Efficient LevelControl®

,S novym zafizenim RATIONAL jsme vyrazné pokro€ili v provozu ¢ la carte.
Pfed hosty nyni dokdZeme za pouhych 15 minut postavit az 150 talifd s
horkym jidlem vynikajici kvality. A to se stejnym poctem pracovnikl. Od
hostl médme od té doby velmi pozitivni ohlasy.”

Harald Kefler, majitel restaurace Zum Luitpold,

Fuchstal/Leeder, Némecko

Efektivni vyroba.
Flexibilni vydej.

PFivyrobé predem, v ramci a la carte
nebo pri dopliiovani snidariovych

a obédovych bufeti musi kuchar
flexibilné a rychle pripravit celou
fadu pokrmd. A to tak, aby v hektice
bézného provozu nedoznala djmy
kvalita a hosté neodchazeli s trpkou
pachuti na jazyku.

S
whit@fficiency

VyuZijte zasuvky jediného zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® k pfipravé
rliznych jidel najednou. Préce je tak mnohem efektivngjsinez s rGznymi varnymi
pristroji, jako jsou kotle, trouby, sklopné pdnve, panvicky, pecici a grilovaci desky,
které se na pozadované teploté udrzuji béznym zplsobem. PouZivani je naprosto
Bez prenosu chuti mizZete v jedné ddvce najednou pfipravovat napfiklad steaky,
grilovanou zeleninu, pizzu a pecené ryby nebo také pokrmy vafené v péfe, jako
jsou zelenina a ryby. Systém Efficient LevelControl® zajistuje, Ze mate pribéh
pripravy vsech pokrm{ vzdy pod kontrolou. Monitoruje kaZdou jednotlivou
zGsuvku. Jakmile je dané jidlo hotové, systém Efficient LevelControl®vdm to
automaticky ozndmi. V zdvislosti na mnoZzstvi pfipravované potraviny a na tom,
jak ¢asto se oteviraji dvitka a jak dlouho zGstdvaji oteviend, upravuje systém
Efficient LevelControl® dobu vafeni tak, aby v3e bylo vZdy dokonale pfipravené.
Suverénné a ddsledné.

Naplnéni smisenymi potravinami - ELC°vi, jak na to.

> Indikace, kterd jidla [ze pFipravovat soucasné

> Inteligentni pFizplsobovéni doby pfipravy mnoZstvi ndplné
a poctu otevieni dvifek a jejich délce

> Konstantné vysokd kvalita

> Méné stresu a hektiky

> Nahrazuje mnoho specidlnich pFistroja

> Uspora energie oproti jednotlivym pFistrojiim

> 030 procent kratsi doba pFipravy
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19.23 2 x rump steak

S americkymi bramborami a
fazolkami na slaninég, jednou medium
rare, jednou well done, pro stdl ¢. 7,
s porci bylinkového mésla navic.

19.28 5 x ryba

Pro stll ¢. 3: dvakrdt canddt na
Spendtovém lozi, jednou steak

z tundka s pe¢enou bramborou,
dvakrdt rybi pdnev, jednou bez
dhore.

19.37 Grilované krevety
Pro sthl €. 2 (stdly host, prosime o
pofddnou porci).

19.39 4 x pizza

Calzone, Prosciutto, Grimaldi a
jednou se sardelkami, olivami, cibuli,
kapary a artycokem.

19.42 2 x karamelizovany ovocny
parfet s grilovanym ovocem
Dezert pro stll ¢. 7, jednou silné
karamelizovany, jednou ne moc
tmavy, ale s calvadosovym parfé.

(2]
]
]




26

. Lesk do
Dristroje i do
bilance.

CCCCCCCCCCC



Funkce CareControl zajistuje zarivou Cistotu
a automatické odvapriovani pfi minimalni

~ spotfebé chemie, energie a vody - na prani i o . :
automaticky pres noc. o o
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CareControl

Chytry boj s vodnim kamenem
specenymi necistotami a ndklady.

Funkce CareControl vyuziva k ¢iSténi pouze takové mnoZzstvi energie, vody
a chemikalii, které je skutecné nutné. Kromé toho zarucuje maximdlni péci o
vsechny komponenty.

CareControl znamend: Krdsny pocit, kdy miZzete po skonceni prace ukdzat pFistroji
z4da a védét, Ze bude druhy den vypadat jako novy. Ale také dobry pocit z toho,
Ze si toto pohodli nemusite vykupovat plytvénim. Rovnéz se vdm dostane védomi,
Ze kazdé cisténi znamend také péci a zachovani hodnoty a ze ndklady na né jsou
niz8i nez ndklady na ruéni ¢isténi pomocnou silou.

Zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® urCuje potfebu Cisténi a péce

podle stupné znecisténi. Navrhuje odpovidajici automatické Cisténi s presné
ddavkovanym mnozstvim Cistictho a odvapnovaciho prostfedku. UZitek je zfejmy:
ZGariva svézest, hygienicka Cistota a spolehliva funkénost pfi minimdlnim zatiZeni

Zivotniho prostfedi i rozpoctu.

St o -
3 stredni

Vyjmout
rosty / nadoby

1X aam 4X e 1

=
A

09:58
19.07.11

Potfebné mnoZstvi chemie se ©+ Hygienicky lesk jednodu3e pFes noc.
vypocitdva a indikuje podle skute¢ného
zneCisSténi.



Cistota a ddrzba s 0 40 % niz$imi ndkladly.

>

>

Automatické ¢isténi pres noc

Nizsi spotieba chemie, vody a energie
Minimalizace ndkladd

Hygienickd Cistota, optimalni péce o pfistroj.

,Jen tim, Ze jiz nepotfebujeme
zafizeni ke zmék&ovani vody,
usetfime nejméné 900 eur rocné.
Kromé toho jsme o vice nez 40
procent sniZili pribézné naklady
na cistici prostiedky, vodu a
energii.”

Alan Bird, generdlni reditel
Caprice Holdings, Londyn, Velka
Britdnie
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Hospoddrnost

Pozadujet

l. 1

| VIC.

Minimadlni spotfeba prFirodnich zdroji znamena hospoddrnost a

efektivitu. A ta je u zarizeni SelfCookingCenter® whitefficiency®
v souctu tak vysoka, Ze se pristroj vyplaci jiZz od prvniho dne.
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Hospoddrnost

Bez toho by to byla nuda:

whitafficiency

Vydelavejte od prvniho dne!

> Podstatné kratsi pracovni doba

> Extrémné krétké doba amortizace

> AZ o0 30 procent méné potfebného prostoru

> AZ 070 % niZ5i spotfeba energie ve srovndni s béZnymi varnymi
pristroji a 0 20 % niZsi ve srovndnis konvektomaty.

> Az 0 30 procent krat3i doba pFipravy

> Zisk od samého pocdtku presahuje ndklady na financovani




Konkrétni Cisla, jasny zisk!

Pfi pfimém srovndni se ukazuje, jak vysoce koncentrovany uzitek ze zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® skutecné
je: Na pouhém metru ¢tvere¢nim plochy nahrazuje nebo snizuje vytizeni 40-50 % vsech béznych varnych pFistrojl, ¢imz
zmen3uje potfebny prostor o vice nez 30 %. Diky tomu zna¢né redukuje investice do ndkupu pfistrojd a zdroven zabrany
prostor, a tedy i pribézné provozni ndklady na nemovitost.

Zatizeni SelfCookingCenter® whitefficiency® se béhem nejkratsi doby samo zaplati.

Primérnd restaurace s 200 pokrmy denné a dvéma SelfCooking Center® whitefficiency® 101.
. Mésiéni navyeni  Vas individudlni
vas zisk Mési¢ni rozpocet ‘

vydélku vypocet
Maso/ryby/dribeZ ‘
Primérné o 20 % mensindkup surovin Spotfeba surovin - bézné 83.200 K¢
diky presné regulaci a idedInimu Spotfeba surovin s pfistrojem
pfizplsobovani pribéhu pripravy dané SelfCookingCenter® whitefficiency® =16.640 K¢
potraving, zajistovanému systémem 66.560 K¢
SelfCookingControl®
Tuk Spotfeba surovin - bézné 1.824 K¢
AZ 095 % niZsi spotfeba tuku. PFi pfipravé Spotreba surovin s pFistrojem
obalovanych a fritovanych pokrmd a SelfCookingCenter® whitefficiency® =1.733 K¢
minutek tuk témé&F nepotrebujete. 91,20 K¢
Energie

BéZnd spotreba

6.300 kWh x 5,13 K¢/kWh

Spotfeba s pfistrojem =22.623 K¢
SelfCookingCenter® whitefficiency®

1.890 kWh x 5,13 K¢/kWh

Kratké doba rozehfivani a nejmodernéjsi
regulacni technika spotfebovdva oproti
b&znym varnym pfistrojim (spordky, fritézy,
gril, pec na pizzu atd.), které jsou v trvalém
provozu, az o 70 % méné energie.

Pracovni doba

Systém Efficient LevelControl®zkracuje L .
o ) 0 60 hodin méné x 155 K¢ .
dobu vyroby az o0 60 %. Eliminace rutinnich =9.300 K¢

¢innosti. Automatické ¢isténi a péce.

Spotfeba surovin - bézné 18.000 K¢

Spotfeba surovin s pristrojem

SelfCookingCenter® whitefficiency® =18.000 K¢
0 K¢

Zmeékcovani vody / odvapriovani
S funkci CareControl tyto ndklady zcela
odpadaji.

Vas dalsi zisk za mésic =68.296 K¢

Vas dalsi zisk za rok =819.553 K¢
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Technika

Rozdil spociva v detailu.

Bezpecnost

> Nejvyssi bezpecnost prdce diky malé vysSce zdsuvek

Firma RATIONAL urcuje smérodatny standard. Nejvyssi zdsuvka se u pfistrojl
vsech velikosti nachdzi ve vysce 1,60 metru.

Odvétravand dvitka s dvojitym sklem a tepelné reflexni vrstvou
Konstrukce zajistuje nizkou teplotu vnéjsiho skla pfi dotyku a umoZiiuje mimoto

snadné Cisténi prostoru mezi skly.

Integrovand dverni odkapdvaci vanicka
Diky nepfetrzitému vyprazdiiovani dvefni odkapévaci vanicky (i pfi otevienych
dvitkach) se Gc¢inné predchdzi odkapdvani vody na podlahu.

Varnd technologie

ClimaPlus Control®

Centrum méfeni a regulace ve varném prostoru automaticky udrzuje vami
nastavené klima. Spolecné s nejefektivnéjsi metodou odvlh¢ovani v oboru
dosdhnete jak kfupavych krust a oball, tak maximdlni Stavnatosti.

Parni generdtor

Generdtor s novou regulaci vyrdabi vzdy 100 % hygienickou ¢erstvou pdru, ¢imz
umozniuje dosdhnout nejlepsi kvality pokrmd. Maximdlni nasyceni parou i v
oblasti nizkych teplot zabranuje jakémukoli zasychdni ¢i osychdni potravin.
Neni nutné pouzivat zafizeni na zmékcovani vody.

Novd technika proudéni Poddna Zddost o patent

Zcela novy zpdsob dynamického viteni vzduchu a specidlni geometrie varného
prostoru zajistuje rovnomérné rozdéleni tepla ve varném prostoru. To je
nezbytnym predpokladem pro vynikajici rovnomérnost pfipravy i pfi Gplném
naplnéni.

Odstredivé odlucovani tuku Patent

Zcela odpadd nutnost ¢isténi a vymeény béZznych tukovych filtri. Automatické
odlu¢ovani tuku v kole ventildtoru udrzuje ¢isty vzduch ve varném prostoru a
zarucuje ni¢im nezkaleny chutovy prozitek.



Efektivni vyuZivani pfirodnich zdrojd

> Privod energie odpovidajici aktudini potiebé
Zcela nové vyvinutd regulacni technika pFivadi k potravindm pouze takové
mnozstvi energie, které dokdzi skutecné pojmout.

> Integrovand tésnici mechanika u volné stojicich pristroji Patent
Nezdlezi na tom, zda pouzivdte stojanovy vozik ¢i nikoli: Integrovand tésnici
mechanika nepotiebuje dodatecny tésnici plech a zabrariuje Gniku péry i
energie.

> 0 28 procent mensi potreba prostoru pro instalaci
Kompaktni rozméry pristroje snizuji objem, jejZ je nutné ohfivat, a tim i
spotfebu energie. Stihly dvefni otvor ddle zajidtuje mensi ztrdty energie pfi
otevirdni dvifek varného prostoru.

> Vysoce vykonny vyménik tepla u plynovych pFistroji  Patent
Specidlni uspofddani vymeéniku tepla zajistuje velmi vysokou acinnost. Velké,
hladké plochy usnadiuji ¢isténi.

Pohodli

> Integrovand rucni sprcha  Patent
Plynulé ddvkovani proudu vody a ergonomické uspofdddani znacné
zjednodusuje hrubé ¢isténi, zalévani potravin nebo pfilivani vody. Integrované
automatické navijeni a automatické uzavirdni vody nabizi optimdlni
bezpetnost a hygienu dle pozadavké EN 1717 a SVGW (Svycarské sdruzent
plyndrenského primyslu a vodohospoddfstvi).

> Snadnd instalace
Diky integrovanému volnému odtoku podle EN 1717 jiZ nepotiebujete
samostatnou ndlevku. Schvdleno podle SVGW.

> Podélnd zdsuvka
Podélnd zasuvka umoziiuje pouzivat gastronddoby 1/3 a 2/3 GN. Nadoby se
snadno vkladaji a vyjimaijf.

> Port USB
Prostfednictvim portu USB miZete zcela snadno dokumentovat data HACCP
za poslednich deset dn(l, nacitat do pFistroje varné programy a aktualizovat
software zafizeni SelfCookingCenter® whitefficiency®v souladu s nejnovéjsim
stavem vyzkumu ve spolecnosti RATIONAL.




Technika

Vhodny pristroj

pro vsechny potreby:

NezdleZi na tom, zda pripravujete tficet

nebo nékolik tisic jidel -

zafizeni SelfCookingCenter® Pristroje Typ 61 Typ 101
whitefficiency’nabizime ve velikostech, Elekirické a
které vyhovi viem potfebdm. plynové provedeni

Kapacita 6 x1/1GN 10 x 1/1GN
VSechny pfistroje jsou k dispozici v Pocet jidel za den 30-80 80-150

elektrickém i plynovém provedeni,
pficemZ obé maji stejné rozmeéry,

Podélnd zdsuvka

1/1,1/2, 2/3,1/3, 2/8 GN

1/1,1/2,2/3,1/3,2/8 GN

) o y v Sitka 847 mm 847 mm
vybavu i vykon. Kromé toho nabizime
. S . Hloubka 777 mm 771 mm
celou Fadu specidlnich provedent, -
kterd umoziujf idedlnf prizptisobeni e Y82 i U0 i)
specifickym podminkéam vasf kuchyné. Pfitok vody R 3/4 R3/4
Kromé konvektomat(i CombiMaster® Odtok vody DN 50 DN 50
Plus vdm miZeme doporuﬁit Tlak vody 150-600 kPa nebo 150-600 kPa nebo
nové zafizeni SelfCookingCenter® 5400 iz 000 Wjze
whitefficiency® dostupné celkem ve Elektrické provedeni
dvandcti provedenich. Hmotnost 110 kg 135.5 kg
P¥ikon 11 kW 18,6 kW
Jisténi 3x16 A 3x32A
Sitova pfipojka 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Vykon v rezimu 10,3 kW 18 kW
,Horky vzduch*®
Vykon v rezimu ,,Pdra“ 9 kW 18 kW
Plynové provedeni
Hmotnost 126 kg 154,5 kg
Vyska ve. 1021 mm 1281 mm
prvku pro zajisténi proudéni
P¥ikon elektrického 0,3 kW 0,39 kW
provedeni
Jisténi 1x16 A 1x16 A
Sitova pfipojka TNAC 230V TNAC 230V
Pfivod/pfipojka plynu R 3/4¢ R 3/4¢
Zemni plyn / zkapalnény
plyn LPG
Max. jmenovité 13 kW/13 kW 22 kW/22 kW
tepelné zatizeni
Vykon v rezimu 13 kW/13 kW 22 kW/22 kW
»Horky vzduch*®
Vykon v rezimu ,Pdra“ 12 kW/12 kW 20 kW/20 kW

Pozadujete-li dalsi informace, objednejte si nds
katalog pfistroji a prislusenstvi nebo nds navstivte na
internetové adrese www.rational-international.com.

LSD W @ 03 @.
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Funkce

> SelfCookingControl“se sedmi
provoznimi rezimy

> ReZim konvektomatu se tremi
provoznimi rezimy: Rozsah
teplot 30-300 °C

> ClimaPlus Control® - méfent,
nastavovdani a regulace
vlhkosti s pfesnosti na
procenta

> HiDensityControl” -
patentovand technologie
zarucujici rovnomérné
rozdéleni energie ve varném
prostoru

> Integrovand rucni sprchas
automatickym navijenim

Parametry vybavy

> Sonda teploty jadra se
Sestibodovym mérenim

> 350 programd aZ s dvanécti
kroky

> Napafovdni nastavitelné ve
tfech krocich

> Pét rychlosti vzduchu,
programovatelné

> Rozhrani USB



Prislusenstvi

Dokonalé doplnéni.
Prislusenstvi RATIONAL.

Origindlni pFislusenstvi RATIONAL je specidlné ptizplGsobeno pFistrojim SelfCookingCenter® whitefficiency®. Vyznacuje se
nejvyssi robustnosti, diky ¢emuz se nejlépe hodi pro kazdodenni tvrdé vyuzivani v profesiondlni kuchyni. Jen s nimi se vam
podafi specidlni zdleZitosti, jako je pfiprava pfedsmazenych potravin, grilovani kufat a kachen a peceni celych jehiiat nebo
selat. Bez zdlouhavého otdcent pripravite i fizky a steaky.

Gastrondadoby a roSty

Nédoby z uslechtilé oceli a rosty RATIONAL jsou k dispozici ve velikostech
2/1,1/1,1/2 a 1/3 GN. Pro vynikajici vysledky peceni a smazeni mate k dispozici
granitové smaltované plechy a plechy na smazeni a peceni z hliniku, opatfené
nepfilnavou vrstvou, a to ve velikostech dle gastronomickych i pekafskych
norem. Pro typické zplsoby peceni doporucujeme rovnéz perforované

plechy na peceni opatiené teflonovou vrstvou, dostupné ve velikostech dle
gastronomickych a pekafskych norem.

Forma na muffiny RATIONAL

Vysoce flexibilni materidl zcela zamezuje ulpivdni potravin. Formy se idedlné
hodf také k pripravé fland, chlebového pudingu, nejriiznéjsich dezertd,
posirovanych vajec a mnoha dal$ich pochutin.

Rost RATIONAL CombiGrill®

S rostem CombiGrill® ziskate na minutkovych masech, rybach a zeleniné
dokonaly grilovaci vzor. Rost CombiGrill® je extrémné robustni a md dlouhou
Zivotnost. TFivrstva povrchova dprava Trilax® ma priznivy vliv na opékdni
potravin dozlatova a je odolnd proti vysokym teplotém a louhdm.

Deska na grilovani a pizzu RATIONAL  Patent

S deskou na grilovéni a pizzu pfipravite vSechny druhy pizz, chlebovych placek
a kolacd ,,flammkuchen®. Optimdlni kvality se dosahuje diky vynikajici tepelné
vodivosti. Zadnf stranu Ize pouZit ke grilovéni zeleniny, steak(i nebo také ryb, a
to s dokonalym grilovacim vzorem.

RATIONAL CombiFry® Patent

Dvé sté porci hranolek bez tuku za pouhych 15 minut. S patentovanou nddobou
CombiFry® je viibec poprvé mozné pripravovat velké mnoZstvi pfedsmazenych
potravin. Zcela odpadaji ndklady na ndkup, skladovéni a likvidaci tuku.

RoZné Superspike na kachny a kufata  Patent
Vzpfimené uspofdddni kufat a kachen zajistuje mimorddné Stavnaté prsni maso
a kfupavou a rovnomérné dozlatova opecenou kdzicku.

Multibaker

Nédoba Multibaker se hodi k pfipraveé vétsiho mnoZstvi sdzenych vajec,
omelet, bramborovych placek a tortil. Specidlni teflonovd vrstva zamezuje
ulpivani potravin.

The products manufactured by RATIONAL are protected under one or more of the following patents, utility models or design models: DE 42 06 845; DE 195 18 004, DE; 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550;

DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; DE 10114 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924;

EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1162 905; EP 1519 652; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 1530 682; EP 0 856 705; EP 1499 195; EP 1653 833; EP 1682 822; US 5,370,498; US 5,520,095; US 5,915,372;
US 6,299,921; US 6,600,288; US 6 772 757; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,232,978; JP 3024944; JP 3916261; JP 3021411; JP 1227539; JP 1225220; JP 12282071; JP 1227212; JP 1225865; JP 10246438
Plus patents pending
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> Podstavce, nosné skfiné a ohfivaci skriri
Pro stabilni instalaci stolnich pristroji SelfCookingCenter® whitefficiency®mdte
k dispozici ¢tyfi provedeni. Doplikovou ohfivaci skfifi, idedlni k ohFivdni talird,
podnosl a nddob, lze volné regulovat v rozsahu teplot od 30 °C do
80 °C. Vsechny podstavce a nosné skiiné jsou vyrobeny dle platnych
hygienickych predpisa.

> Systémy Finishing® pro bankety
Systém Finishing® sestdva ze stojanového voziku na talife a z tepelného
krytu. Se stojanovymi voziky na talife mdzete funkci Finishing® vyuzit az
pro 120 talifd (do priméru 31 cm) najednou. S tepelnym krytem RATIONAL
preklenete aZ dvacetiminutovy prostoj mezi procesem Finishing® a vydejem.

> UltraVent®
Kondenzaéni technologie ndstavcl UltraVent® vaze a odvadi vystupujici
vypary. Neni nutné zfizovat ndkladné vzduchotechnické instalace. Instalace je
snadnd a dd se provést kdykoli, i dodatecné. Vyvedeni do venkovniho prostoru
neni nutné.

> UltraVent® Plus
Kromé kondenzacni technologie ndstavce UltraVent® je ndstavec UltraVent®
Plus vybaven specidlni filtra¢ni technikou. Diky tomu odstrafiuje jak vypary,
tak protivny dym, vznikajici pfi grilovani a peceni. Pfistroje RATIONAL tak
muZete instalovat i na kritickd mista, napfiklad v pfedni ¢asti kuchyné.

Pozadujete-li dal3i informace, objednejte si nds katalog pfistrojl a pfislusenstvi nebo nds navstivte na internetové adrese
www.rational-international.com.
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- Servis

41
sme tu
Dro vas.

Délame vse pro to, aby se vase investice
trvale vyplacela: Partnersky servis pro
maximalni uZitek — po celou dobu Zivotnosti
pristroje.
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Servis

Trvaly uzitek.
Vzdy vam stojime po boku.

Diky rozsahlému servisu vytéZite jiZz od samého pocdtku ze své investice
maximalni uZitek, jejZ si zachovdte po celou dobu Zivotnosti produktu.

> Poradenstvi a projektovdni
Radi vam poradime s feSenim specidlnich vyzev ve vasi kuchyni. Ddle vam
bezplatné poskytneme projektové ndvrhy pro prestavbu vasi stavajici kuchyné
¢i pro stavbu nové.
> PFistroj na zkouSku
Domluvte se s nasim obchodnim zéstupcem a jednoduse si RATIONAL
SelfCookingCenter®whitefficiency® vyzkou3ejte. Staci jen zavolat.
> Instalace
Instalace pristroje SelfCookingCenter® whitefficiency® je velice snadnd. Kromé
toho nabizime také rozsdhld instalacni FeSeni pro vsechny podminky na misté
instalace. Nase hustd sit servisnich partnerd RATIONAL zajistuje rychlou a
odbornou instalaci.
> ZaSkoleni u zékaznika
V pfipadé potieby provede po dohodé néktery z nasich zkusenych kucharskych
mistrd individudIni zaskoleni do obsluhy i pfimo u vds v kuchyni.
> AcademyRATIONAL
VyuZijte semindfe stfizené specidiné na miru vasim potfebdm a
stante se pod vedenim zkuSenych kuchatskych mistrd firmy
RATIONAL profikem v pouzivani pfistroja SelfCookingCenter®.
> ChefQ@Line®
Kolegidlni v§pomoc mezi kuchafi. V pFipadé veskerych dotaz( ohledné
pouzivani miZete 365 dni v roce vyuZivat zkusenosti nasich kucha¥skych
mistrd RATIONAL. Pfi osobnim rozhovoru ziskdte rychle a nekomplikované
odbornou radu a osvédcené tipy, které potfebujete.
> ClubRATIONAL
Chcete-li ziskat aktudlni informace, navstivte jedinecny oborovy védomostni
a komunika¢ni portdl s mnoha atraktivnimi a uzite¢nymi sluzbami. Sdilejte
s dalsimi kolegy védomosti a zkuSenosti z prvni ruky. Souédsti je bezplatny
aktualizagni servis pro vase piistroje SelfCookingCenter® whitefficiency’.
> Servisni partneri RATIONAL
VZdy nablizku, vZzdy k dispozici. Husté sit kvalifikovanych a ochotnych
servisnich partnerd RATIONAL véam nabizi spolehlivou a rychlou pomoc pFi
vSech technickych problémech, véetné garantované dodévky ndhradnich dild,
technické linky pomoci a vikendové pohotovostni sluzhy.
> Zpétny odbér a recyklace
Konec, ktery neni koncem. Jak jsme jiz zmifiovali na zacatku, zahrnuje koncept
whitefficiency® veskeré aspekty G¢inného zachdzeni s pfirodnimi zdroji, tedy
také vysokou miru recyklovatelnosti nasich vyslouZilych pfistrojd, které od vds
bezplatné odvezeme a podrobime recyklaci. Nejednd se vsak o definitivni konec
- vétsina z nasich zdkaznikl své staré pristroje po mnoha letech vracijen proto,
aby si pofidili nové.




Varte s
nasimi kucharskymi mistry.

Radi bychom, abyste se o rozmanitych zpiisobech vyuZiti pFistroji SelfCookingCenter®
whitefficiency® pFesvédcili pfedem: ZaZijte vykonnost nasich pfistroji naZivo, zcela
nezdvazné, a to ve své blizkosti.

Chcete-li si pFistroj SelfCookingCenter® whitefficiency® vyzkousSet za redlnych
podminek svého kuchyriského provozu, rovnéz vdm to umozZnime. Domluvte se s
nasimi obchodnimi zdstupci. Staci jen zavolat.

RATAONAL Vase zkusebni jizda s pFistrojem SelfCookingCenter® whitefficiency®:
" . o L
COOklnngve RATIONAL Cookinglive.

Vyzkousejte si naSe pristroje SelfCookingCenter® whitefficiency®a na vlastni
kuzi se presvédcte o jejich vykonnosti: Navstivte jednu z nasich bezplatnych
akci ve svém okoli a varte bok po boku s nasimi zkusenymi kuchari.

Ze zkuSenosti vime, Ze poptdvka je znacnd. Doporucujeme proto, abyste se zaregistrovali vEas.
Terminy vam réadi sdélime na telefonnim cisle Tel. +41 71727 9090 nebo na adrese www.rational-international.com.

PoZadujete-li dal3i informace, objednejte si nase zdkaznické prospekty pro gastronomii, spolecné stravovani ¢i pekdrny, feznictvi
a systémovou gastronomii nebo nds katalog pristrojd a prislusenstvi. Pfipadné nds miZete navstivit na nasiinternetové strénce
www.rational-online.com.
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Technické zmény v disledku vyvoje vyhrazeny.



